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Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme sorgfaltig durch und heben Sie diese fiir
den spateren Gebrauch gut auf.

Read the operating instructions carefully before using the appliance and keep them in a safe
place for future reference.

Pred uvedenim do provozu si peclivé prectéte navod k obsluze a uschovejte jej na bezpe¢ném
misté pro pozdéjsi pouziti.

Prije uporabe pazljivo proditajte upute za uporabu i sacuvajte ih za kasniju uporabu.

Uzembe helyezés elétt figyelmesen olvassa el a kezelési Gtmutatét, és késébbi hasznalatra
biztonsagos helyen 6rizze meg.

Leggere attentamente le istruzioni per I'uso prima della messa in funzione e conservarle in un
luogo sicuro per un uso successivo.

Pred zagonom natancno preberite navodila za uporabo in jih shranite na varnem mestu za
poznej$o uporabo.
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BEDIENUNGSANLEITUNG & SICHERHEITSHINWEISE

Wichtige Sicherheitshinweise

Diese Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und darliber sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstehen.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.
Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht von Kindern
durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre und
beaufsichtigt.
Kinder unter 8 Jahre sind vom Gerat und von der Anschlussleitung
fernzuhalten.
WARNUNG Verbrennungsgefahr! Wahren des Betriebes des
Gerates kann die Temperatur der beridhrbaren Oberflachen
(Gehause, Tur, ...) sehr hoch sein.
Uberpriifen Sie das komplette Gerét inklusive Netzkabel und
Stecker vor der Inbetriebnahme und weiters regelmaBig auf
Mangel, die die Funktionssicherheit des Gerates beeintrachtigen
konnten. Im Falle einer Beschadigung oder falls das Gerat z.B. zu
Boden gefallen ist (es kdnnen von auB3en nicht erkennbare Schaden
vorliegen) darf das Gerat nicht in Betrieb genommen werden.
Bringen Sie es zur Uberprifung und Reparatur in eine autorisierte
Fachwerkstatt. Unsachgemale Reparaturen kdnnen zu erheblichen
Gefahren flur den Benutzer fiihren und auch zum Ausschluss der
Garantie.
Reparaturen an Elektrogerdaten missen von Fachkraften
durchgefiihrt werden, da Sicherheitsbestimmungen zu beachten
sind und um Gefahrdungen zu vermeiden. Dies gilt auch fir den
Austausch des Netzkabels.
Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernwirksystem betrieben zu werden.
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Das Gerat ist fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt und daher
nicht fir den gewerblichen Betrieb und nicht fir Laboratorien
geeignet.

Nach jeder Verwendung muss das Gerat gereinigt werden -
beachten Sie die Anweisungen unter Absatz ,Reinigung und
Pflege”.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
Das Gerat darf nur in Innenraumen verwendet werden, stellen Sie
es nicht im Freien auf.

Halten Sie Verpackungsmaterial fern von Kindern, es besteht
Erstickungsgefahr!

Das Gerat darf nicht in einen Schrank eingebaut oder in einem
Schrank bedient werden.

Betreiben Sie das Gerat nicht in der Nahe oder unterhalb von
Hangeschranken, Vorhangen oder anderen brennbaren
Materialien.

Es muss eine ausreichende Luftzirkulation gewahrleistet sein.
Daher dirfen keine Gegenstande auf das Gerat gelegt werden und
rund um das Gerat muss ein Abstand von mindestens 20 cm
seitlich und nach hinten, sowie 50 cm nach oben eingehalten
werden.

Halten Sie das Gerat fern von anderen Hitzequellen, wie z. B.
Herdplatten, Radiatoren oder Ofen und schitzen Sie es vor direkter
Sonnenbestrahlung.

Decken Sie die Luftungsschlitze nicht ab.

Die StandfliRe des Gerates dirfen nicht entfernt werden.

Stellen Sie keine brennenden Kerzen oder und/oder mit Wasser
gefillten Gefale (z. B. Vasen) oder andere Gegenstande auf das
Gerat.

Stellen Sie das Gerat auf eine warmebestandige und
spritzunempfindliche Unterlage. Stellen Sie das Gerat nicht auf
heiBe Oberflachen (z.B. Herdplatten 0.4.) oder in die Néhe von
offenen Gasflammen.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker,

» nach der Verwendung.



= wenn eine Storung wahrend des Betriebs auftritt.

= vor der Reinigung.
Ziehen Sie nicht am Netzkabel, um das Gerat zu bewegen. Dadurch
konnten nicht sichtbare Schaden entstehen.
Achten Sie darauf, dass die Anschlussleitung keine heil3en
Gerateteile berlhrt.
Lassen Sie die Anschlussleitung nicht von der Arbeitsflache
hangen.
Ziehen Sie den Netzstecker niemals an der Anschlussleitung aus
der Steckdose, fassen Sie den Netzstecker an.
Die offenliegenden Heizelemente und die Kochplatten dirfen nicht
berlihrt werden.
Achten Sie darauf, dass bei jeder Verwendung das Kriimelblech
unter dem Heizelement eingelegt ist.
Uberhitzte Ole und Fette kénnen sich leicht entziinden. Achten Sie
daher darauf, dass das Backblech nicht Gberfullt ist.
Benltzen Sie kein anderes als das mitgelieferte Zubehor.
Wird das Gerat falsch bedient, oder zweckentfremdet verwendet,
kann keine Haftung fir eventuell auftretende Schaden
ubernommen werden.
Wenden Sie sich daher im Falle eines auftretenden Defekts an lhren
Handler oder wenden Sie sich an eine autorisierte Fachwerkstatt.



Bedienelemente, Teile und Zubehor
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Linke Kochplatte

Turgriff

Tur mit Doppelglasfenster

Rutschfeste FiiBBe

Rechte Kochplatte

Temperaturregler Backrohr
Betriebskontrolllampe Backrohr (OVEN)
Regler linke Kochplatte
Betriebskontrolllampe Kochplatten (STOVE)
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Regler rechte Kochplatte

Funktionsregler Backrohr
Metallrost

Griff fur Drehspiel3
Pizzastein

Griff fur Rost/Backblech
Backblech

Drehspiel3

Kriimelblech



BestimmungsgemaBer Gebrauch:

Das Produkt ist ausschlieBlich zum Zubereiten von Speisen bestimmt, wie z. B. zum Kochen,
Backen, Braten, Auftauen, Aufbacken, Aufwarmen, Schmelzen, Uberbacken oder Grillen.
Das Gerat ist nicht fir den gewerblichen Betrieb bestimmt, sondern ausschlieBlich fiir den
Gebrauch im Haushalt, in Kaffeektichen von Buiros oder Werkstatten sowie in Appartement-
H&usern, Friihstiickspensionen, Motels oder Bed & Breakfast Einrichtungen, o. A.
Verwenden Sie kein anderes als das mitgelieferte Zubehor.

Verwenden Sie das Gerat nur so, wie in dieser Anleitung beschrieben wird. Jede andere,
zweckentfremdete oder falsche Verwendung gilt nicht als bestimmungsgemal, es besteht
Schadens-/Unfallgefahr. Fir daraus resultierende Schaden am Gerat, an anderen
Gegenstdanden oder an Personen kann keine Haftung Gbernommen werden, eventuelle
Garantieanspriiche gehen verloren.

Vor der Verwendung

Gerat auspacken:

- Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial vom Gerdt. Achten Sie darauf, auch

eventuelles Verpackungsmaterial im Gerat zu entfernen.

Verpackungsmaterialien wie Plastiktiten oder Styroporteile sind fur Kinder gefahrlich.
Halten Sie diese Teile daher von Kindern fern. ERSTICKUNGSGEFAHR!

Das Verpackungsmaterial ist recycelbar.

Viele Verpackungsmaterialen werden einer Wiederverwertung zugefiihrt — achten Sie
daher auf die richtige Entsorgung, Sie leisten dabei einen wichtigen Beitrag fir den
Umweltschutz.

Netzanschluss:

Das Gerat ist mit einem Schutzkontaktstecker ausgestattet und darf nur an eine
vorschriftsmaBig installierte, frei zugangliche Schutzkontaktsteckdose angeschlossen
werden.

Die Netzspannung muss der auf dem Typenschild des Gerates angegebenen Spannung
entsprechen: 220-240 V ~ 50 Hz.

Das Gerat entspricht den Richtlinien, die fir die CE Kennzeichnung verbindlich sind.
Beachten Sie, dass das Gerat nach dem Ausschalten nicht vollstandig vom Netz getrennt,
erst nach dem Ziehen des Netzsteckers!

Wir empfehlen, das Gerat an eine einzelne Steckdose anzuschlieBen und zu vermeiden,
dass weitere Verbraucher an derselben Leitung angeschlossen werden (Sicherung).
Sollten Netzkabel und/oder Stecker beschadigt sein, darf das Gerat nicht verwendet
werden.



Vor der ersten Verwendung:

- Kontrollieren Sie das Gerat und das Netzkabel auf eventuelle Beschadigungen. Sollten
Beschadigungen festgestellt werden, darf das Gerat nicht in Betrieb genommen werden.

- Reinigen Sie das Gerat und alle Teile sorgfaltig, wie in Kapitel ,Reinigung und Pflege”
beschrieben.

- Heizen Sie anschlieBend den Mini-Ofen ohne Lebensmittel bei hochster Temperatur ca. 10
Minuten lang mit Ober- und Unterhitze auf. Dies bewirkt, dass eventuell vorhandenes,
produktionsbedingtes Schutzfett verdampft.

- Heizen Sie auch die Kochplatten auf hochster Stufe ca. 2 Minuten auf. Dadurch kann die
aufgetragene Schutzschicht einbrennen und die Kochplatten sind somit besser vor Rost
geschutzt.

- Es entsteht leichte Geruchs- und Rauchentwicklung, dies ist jedoch ungeféhrlich und tritt
nur bei erster Verwendung auf. Sorgen Sie fiir ausreichende Raumliftung.

- Lassen Sie das Gerat abkuhlen und wischen Sie Backblech und Grillrost nochmals mit einem
feuchten Tuch ab.

Bedienung

Wahrend des Betriebs kdnnen berlhrbare Oberflachen eine sehr hohe Temperatur
erreichen. BerUihren Sie diese nicht mit bloBen Handen! Auch der Innenraum, das

f WARNUNG - HEISSE OBERFLACHE - VERBRENNUNGSGEFAHR!

Backblech, der Grillrost und der Pizzastein sind wahrend und nach dem Betrieb
sehr heil3. Besonders der Pizzastein braucht lange, um komplett abzukihlen.

Kochplatten:

Stufen-Temperaturregler fiir Kochplatten:

Left GroBe, linke Kochplatte Right Kleine, rechte Kochplatte
Stufe 0: 0 Watt Stufe 0: 0 Watt
Stufe 1: 350 Watt Stufe 1: 250 Watt
Stufe 2: 650 Watt Stufe 2: 350 Watt
Stufe 3: 1000 Watt Stufe 3: 600 Watt

1) Verbinden Sie das Gerat mit dem Stromnetz.

2) Stellen Sie passendes Kochgeschirr auf die Kochplatte.

3) Drehen Sie den Regler fiir die verwendete Kochplatte auf die gewlinschte Position.
Die Betriebskontrolllampe leuchtet auf.

4) Regulieren Sie die Heizleistung je nach Bedarf.



5) Nach Kochende drehen Sie den Regler zurlick auf Pos. ,0”, um die Kochplatte
auszuschalten.

Grundsatzliches:

Stellen Sie grundsatzlich erst den Topf auf die Kochplatte, und
schalten Sie erst dann die ein.

Der verwendete Topf muss sauber und trocken sein.
Verwenden Sie keine verruBten oder schmutzigen Topfe.
Benutzen Sie nur Topfe mit ebenem Boden, da sich sonst die
Kochplatte verziehen konnte. Gut geeignet sind Spezial-
Elektrotopfe mit plangeschliffenem Boden.

Der Topf muss mindestens so groB sein wie die Kochplatte,
sonst geht ungenutzt Warme verloren, und die Kochplatte
kann sich verziehen.

Der Topf sollte auch nicht groBer als die Kochplatte sein.

Backofen:

Wichtige Hinweise:

Benutzen Sie den Backofen niemals ohne Krimelblech. Platzieren Sie dieses Uber den
Heizelementen.

Benutzen Sie nur den Tirgriff beim Offnen und SchlieBen der Gerétetiir, insbesondere,
wenn sie heiB ist.

Das Glas in der Tir ist schwer, halten Sie beim Offnen und SchlieBen der Tiir immer den
Griff, lassen Sie die Tur nicht auf-/zuklappen, ohne sie am Griff zu halten.

Verwenden Sie keine Karton- Papier- oder Plastikbehalter, um Lebensmittel im Backofen
zu backen.

Sobald Sie eine Funktion mit dem Funktionsregler ausgewahlt haben, beginnt der Backofen
zu heizen und die Betriebsanzeige leuchtet auf.

Schieben Sie den Grillrost mit in die gewtlinschte Position.

Das eingelegte Gargut darf nicht schwerer als 3 kg sein.

Eingelegte Lebensmittel durfen die Heizelemente nicht berihren.

Heizen Sie den Backofen bei geschlossener Tur ca. 10-15 Min. auf. Drehen Sie den
Temperaturregler in die gewlinschte Position.

Auch wahrend des Garvorganges kdnnen Sie die Funktionsstufen andern.

Wenn Sie feuchte oder fetthaltige Lebensmittel auf den Grillrost auflegen, schieben Sie
darunter das Backblech ein, um die abtropfende Flissigkeit aufzufangen.



Hinweise:

Kontrollieren Sie immer die Kochzeit, es befindet sich keine Timer-Funktion am Gerat.

Die Kochzeit hdangt ab von GréBe, Menge und Art des Garguts sowie von der gewahlten
Temperatureinstellung.

Der Backofen regelt die Temperatur selbstindig, um ein Uberhitzen zu vermeiden. Er kann
sich eventuell aus- und spater wieder einschalten. Um ein gleichmaBiges Garergebnis zu
erreichen, lassen Sie Ihr Gargut im Backrohr bis es durch ist.

Verwenden Sie den Griff bei der Entnahme des Backbleches oder des Grillrosts.

Bei der Entnahme des Grillrosts kdnnen Sie auch einen Topflappen oder
Haushaltshandschuhe verwenden.

Legen Sie das heiBe Backblech und den Grillrost auf eine warmebestéandige Unterlage ab.

DrehspieB:

Bestlicken des DrehspieBes: Stecken Sie die beiden SpieBgabeln auf den SpieB und fixieren
Sie damit das Grillgut auf dem SpieB. Ziehen Sie die Schrauben der Gabeln fest.

Stecken Sie das GrillspieB-Ende mit nur einer Ausnehmung in die Antriebsvorrichtung
rechts im Garraum.

Legen Sie das andere Ende des GrillspieBes in die SpieBablagevorrichtung links im Garraum.
Verwenden Sie den Griff flir den Drehspie8, um den Drehspiel aus dem Garraum zu

dieses Ende in die M dieses Ende in die
SpieBablagevorrichtung Antriebsvorrichtung

nehmen.

Pizzastein:

Verwenden Sie niemals Speisedl, Wasser oder Reinigungsmittel auf dem Pizzastein.
Verwenden Sie keine Messer oder Pizzaschneider direkt auf dem Pizzastein.

Lassen Sie den Pizzastein vor der ersten Verwendung im Backrohr einige Minuten bei hoher
Temperatur aufheizen.

Temperaturregler:
Stellen Sie mit dem Drehregler die gewiinschte Backtemperatur ein.
Der Regelungsbereich liegt zwischen 100°C und 230 °C.

Funktionsregler:
Mit dem Funktionsregler stellen Sie die Art der Beheizung ein:



OFF

Backofen ist ausgeschalten, die Betriebsanzeige leuchtet nicht.
Schalten Sie nach Backende den Regler immer auf Pos. ,OFF", um das Gerat
auszuschalten.

[+

Ober- und Unterhitze mit Umluft:
Diese Funktion eignet sich zum Backen, speziell auch fiir Gefllgel, Fleisch oder Fisch.

- Drehen Sie den Temperaturregler auf die gewlinschte Temperatur und heizen Sie den
Backofen vor.

- Geben Sie das Gargut in den Garraum und backen Sie es laut Rezept.

? Oberhitze mit Umluft:
Diese Funktion eignet sich zum Uberbacken, z. B. von Toast, Gratins, etc.
— Oberhitze und Drehspiel3
\. L4
—_— Ober- und Unterhitze und Drehspiel3
—_
— Ober- und Unterhitze, DrehspieB mit Umluft:
i i

Die DrehspieB3-Funktionen sind besonders geeignet, um ein ganzes Huhn oder Gefllgel
zu braten.

- Platzieren Sie das Gargut in der Mitte des Drehspieles und befestigen Sie es rechts
und links mit den Gabeln.

- Drehen Sie den Temperaturregler auf die gewlinschte Temperatur und heizen Sie den
Backofen laut Rezept vor.

Stecken Sie den SpieB in den Garraum, wie im vorigen Kapitel beschrieben.

Reinigung und Pflege

A\
I\

Um eine lange Lebensdauer lhres Gerates zu erzielen ist es notwendig, es sauber und
in einem guten Zustand zu halten. Verschmutzungen kdnnen die einwandfreie Funktion
beeintrachtigen und zu gefahrlichen Situationen fihren.

WARNUNG - STROMSCHLAGGEFAHR!

Das Gerat und das Netzkabel mit Stecker dirfen niemals in Wasser oder andere
Flissigkeiten getaucht werden. Es darf kein Wasser in die Luftungsoffnungen
eindringen.

- Vor jeder Reinigung das Gerat

ausschalten
ausstecken
und ausreichend abkuhlen lassen.

- Reinigen Sie die Kochplatten, den Garraum und die Tir nach jedem Gebrauch. Entfernen
Sie eventuelle Speiserlickstande. Verwenden Sie dazu ein feuchtes, weiches Tuch.

- Reinigen Sie das Gerat mit einem feuchten (nicht nassen!), weichen Tuch. Verwenden Sie
reines Wasser oder eventuell mit einigen Tropfen eines milden Spulmittels. Reiben Sie
anschlieBend alle Teile mit einem weichen, trockenen Tuch trocken.
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Backblech und Rost kdnnen mit einem milden, handelsiblichen Spulmittel gereinigt
werden.

Pizzastein:

= Um den Pizzastein zu reinigen, kratzen Sie Uberschissige Speisereste mit einem
Spachtel oder einer Borstenbiirste ab. Wischen Sie ihn mit einem Papiertuch oder
Geschirrtuch sauber.

= GieBen Sie kein Wasser auf den Stein, solange er heif3 ist. Durch den Thermoschock
kdénnte der Stein zerspringen.

= Reinigen Sie den Pizzastein mit warmem Wasser, falls notwendig kann ein mildes
Geschirrspulmittel verwendet werden.

» Es ist unbedingt darauf zu achten, dass der Pizzastein komplett trocken ist, bevor Sie
ihn wieder verwenden, da ansonsten die Gefahr besteht, dass er zerspringt.

= Der Pizzastein ist ein Naturprodukt, daher kann es nach der Verwendung zu
Verfarbungen kommen, Dies ist normal und typisch fir einen Naturstein.

Achten Sie darauf, dass bei der Reinigung keine Flissigkeit in das Innere des Gerates
(Luftungsschlitze) eindringt.

Verwenden Sie zur Reinigung keine aggressiven, dtzenden, alkohol- oder benzinhaltigen
Reinigungsmittel und vermeiden Sie sehr heifles Wasser.

Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsutensilien, um die Oberflachen nicht zu
beschadigen.

Lassen Sie alle Teile gut trocknen, bevor Sie das Gerat wieder in Betrieb nehmen.
Zur Reinigung darf kein Dampfreiniger verwendet werden.
Es darf kein Backofenreinigungsspray verwendet werden.

Sollte das Gerat langere Zeit nicht verwendet werden, verstauen Sie es gut gereinigt im
Karton und bewahren Sie es an einem trockenen, staubfreien, fir Kinder unerreichbaren
Platz auf.
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Technische Daten

Stromversorgung 220-240V ~ 50 Hz
Leistung:
Backrohr: 1600 Watt max.
Linke Kochplatte: 1000 Watt max.
Rechte Kochplatte: 600 Watt max.
Kapazitat 30 Liter
Abmessungen Backblech auBen: 25,5 x 35,4 cm
innen: 22 x 32 cm
Grillrost: 26 x 35,5 cm
Pizzastein Durchmesser 30,5 cm
Abmessungen Gerat (B x H x T): 50,5 x 33,5 x40,5 cm
Gewicht: ca. 12,4 kg

*) Tippfehler, Design- und technische Anderungen vorbehalten!

Im Aus-Zustand hat das Gerat eine Leistungsaufnahme von 0 Watt.

Hinweise zum Umweltschutz

Dieses Produkt darf am Ende seiner Lebensdauer nicht lber den normalen

Haushaltsabfall entsorgt werden, sondern muss an einem Sammelpunkt fir das

Recycling von elektrischen und elektronischen Geraten abgegeben werden. Das

B Symbol auf dem Produkt, in der Gebrauchsanleitung oder auf der Verpackung weist
darauf hin.

Die Werkstoffe sind gemaB ihrer Kennzeichnung wieder verwertbar. Mit der
Wiederverwendung, der stofflichen Verwertung oder anderen Formen der Verwertung von

Altgeraten, leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutze unserer Umwelt.

Bitte fragen Sie bei Ihrer Gemeindeverwaltung nach der zustandigen Entsorgungsstelle.
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Gewahrleistung / Garantie

Neben der gesetzlichen Gewahrleistung gewahren wir auf dieses Gerat 24 Monate
Garantie, gerechnet ab Ausstellungsdatum der Rechnung bzw. des Lieferscheines.
Innerhalb dieser Garantiezeit werden bei Vorlage der Rechnung bzw. des Lieferscheines
alle auftretenden Herstellungs- und/oder Materialfehler kostenlos durch Instandsetzung
und/oder Austausch der defekten Teile, bzw. (nach unserer Wahl) durch Umtausch in
einen gleichwertigen, einwandfreien Artikel reguliert. Voraussetzung fiir eine derartige
Garantieleistung ist, dass das Gerat sachgemaB behandelt und gepflegt wurde. Uber
unsere Garantieleistungen hinausgehende Anspriiche sind ausgeschlossen. Die Garantie
schlieBt im berechtigten Fall nur die Reparatur des Gerdtes ein. Weitergehende
Anspriiche sowie eine Haftung fiir eventuelle Folgeschdaden sind grundsatzlich
ausgeschlossen. Keine Garantie kann ibernommen werden fiir Teile, die einer natirlichen
Abnltzung unterliegen bzw. bei Schaden, die auf StoB, fehlerhafte Bedienung,
Einwirkung von Feuchtigkeit oder durch andere duBere Einwirkungen oder auch auf
Eingriff nicht autorisierter Dritter zurlickzufihren sind. Im Garantiefall ist das Gerat mit
Rechnung oder Lieferschein, bei Ihrem Fachhandler zu reklamieren.

Silva-Schneider Handelsges.m.b.H.
Karolingerstra3e 1
A-5020 Salzburg
office@silva-schneider.at

Gewadhrleistung:

Die Gewahrleistung ist ausdricklich im Gesetz festgelegt und betrifft nur Mangel, die
zum Zeitpunkt der Ubergabe der Waren bestanden haben. Der Anspruch richtet sich
immer gegen den Vertragspartner (Handler), der die Behebung des Mangels kostenlos
(fir den Konsumenten) durchfiihren beziehungsweise veranlassen muss.

Garantie:

Die Garantie ist eine freiwillige, vertragliche Zusage des Herstellers (Generalimporteurs),
fur die es weder inhaltliche noch formale Mindestanforderungen gibt. Viele Garantien
umfassen aber nur einen Teil der Kosten, die bei Mangelbehebung entstehen, dafir
gelten sie aber in der Regel fir alle Mangel, die innerhalb einer bestimmten Frist
auftreten.
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EN SAFETY INSTRUCTIONS & INSTRUCTION MANUAL

Important safety instructions

This appliance can be used by children aged 8 years and above and
by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or
lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards involved.
Children must not play with the device.
Cleaning and user maintenance shall not be carried out by children
unless they are older than 8 years and supervised.
Children under 8 years of age must be kept away from the device
and the connecting cable.
WARNING Danger of burns ! During operation of the device,
the temperature of the touchable surfaces (housing, door, etc.)
can be very high.
Check the entire device, including the power cable and plug, before
use and regularly for defects that could affect the functional
reliability of the device. If the device is damaged or has fallen to
the ground (damage may not be visible from the outside), the
device must not be used. Take it to an authorized specialist
workshop for inspection and repair. Improper repairs can lead to
considerable danger for the user and also invalidate the guarantee.
Repairs to electrical appliances must be carried out by qualified
personnel in order to comply with safety regulations and avoid
hazards. This also applies to replacing the power cable.
The device is not intended to be operated with an external timer
or a separate remote control system.
The device is intended for household use and is therefore not
suitable for commercial use or laboratories.
The device must be cleaned after each use — follow the instructions
in the “Cleaning and Care” section.
Do not leave the device unattended during operation.
The device may only be used indoors; do not place it outdoors.
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Keep packaging material away from children, risk of suffocation!
The device must not be installed in a cabinet or operated in a
cupboard.
Do not operate the appliance near or below wall cabinets, curtains
or other flammable materials.
Adequate air circulation must be ensured. Therefore, no objects
may be placed on the device and a distance of at least 20 cm to
the sides and rear and 50 cm upwards must be maintained around
the device.
Keep the device away from other heat sources such as stoves,
radiators or ovens and protect it from direct sunlight.
Do not cover the ventilation slots.
The feet of the device must not be removed.
Do not place any burning candles and/or vessels filled with water
(e.g. vases) or other objects on the device.
Place the device on a heat-resistant and splash-proof surface. Do
not place the device on hot surfaces (e.g. stovetops or similar) or
near open gas flames.
Turn off the device and unplug the power cord,

= after use.

= if a malfunction occurs during operation.

= before cleaning.
Do not pull on the power cord to move the device. This could cause
invisible damage.
Make sure that the connecting cable does not touch any hot parts
of the device.
Do not let the power cable hang from the work surface.
pull the power plug out of the socket by the connecting cable;
always hold the power plug.
The exposed heating elements and hotplates must not be touched.
Make sure that the crumb tray is placed under the heating element
each time you use it.
Overheated oils and fats can easily ignite, so make sure the baking
tray is not overfilled.
Do not use any accessories other than those supplied.
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- Ifthe device is operated incorrectly or used for purposes other than
those intended, no liability can be accepted for any damage that
may occur.

- If a defect occurs, please contact your dealer or an authorized
specialist workshop.

16



Controls, parts and accessories
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Left hotplate

Door handle

Door with double glazed window
Non-slip feet

Right hotplate

Oven temperature controller

OVEN operating indicator light

Control left hotplate

Operating indicator lamp for hotplates
(STOVE)
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Control right hotplate
Oven function controller
Metal rust

Handle for rotisserie

Pizza stone

Handle for grill/baking tray
Baking tray

Rotisserie

Crumb tray



Intended use:

The product is intended exclusively for the preparation of food, such as cooking, baking,
frying, defrosting, reheating, melting, gratinating or grilling.

The device is not intended for commercial use, but exclusively for use in the home, in coffee
kitchens in offices or workshops, as well as in apartment buildings, bed and breakfasts,
motels or bed & breakfast establishments, etc.

Do not use any accessories other than those supplied.

Only use the device as described in this manual. Any other use, use for purposes other than
those intended or incorrect use is not considered to be intended use and may cause
damage or accidents. We cannot accept liability for any resulting damage to the device,
other objects or persons, and any warranty claims will be void.

Before use

Unpacking the device:

- Remove all packaging material from the device. Make sure to also remove any packaging

material inside the device.

Packaging materials such as plastic bags or polystyrene parts are dangerous for children.
Therefore, keep these parts away from children. HAZARD OF SUFFERING!

The packaging material is recyclable.

Many packaging materials are recycled — so make sure they are disposed of correctly, as
you are making an important contribution to protecting the environment.

Mains connection:

The device is equipped with a protective contact plug and may only be connected to a
correctly installed, freely accessible protective contact socket.

The mains voltage must correspond to the voltage indicated on the rating plate of the
device: 220-240 V ~ 50 Hz.

The device complies with the directives that are binding for the CE marking.

Please note that the device is not completely disconnected from the mains after switching
off, only after pulling out the power plug!

We recommend connecting the device to a single socket and avoiding connecting other
consumers to the same line (fuse).

If the power cord and/or plug are damaged, the device must not be used.

Before first use:

- Check the device and the power cable for any damage. If any damage is found, the device

must not be operated.
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- Clean the device and all parts carefully as described in the chapter ” Cleaning and care ”.

- Then heat the mini oven without any food at the highest temperature for about 10 minutes
using top and bottom heat. This will evaporate any protective fat that may be present
during production.

- Also heat the hotplates at the highest setting for about 2 minutes. This allows the protective
layer to burn in and the hotplates are better protected against rust.

- There will be a slight smell and smoke, but this is harmless and only occurs the first time
you use it. Make sure the room is adequately ventilated.

- Allow the appliance to cool down and wipe the baking tray and grill rack again with a damp
cloth.

Operation

During operation, touchable surfaces can reach a very high temperature. Do not
touch them with bare hands! The interior, the baking tray, the grill rack and the pizza
stone are also very hot during and after operation. The pizza stone in particular takes
a long time to cool down completely.

f WARNING - HOT SURFACE - RISK OF BURNS!

Hotplates:

Step temperature controller for hotplates:

Left Large, left hotplate Right Small, right hotplate
Level O: 0 watts Level O: 0 watts
Level 1: 350 watts Level 1: 250 watts
Level 2: 650 watts Level 2: 350 watts
Level 3: 1000 watts Level 3: 600 watts

1) Connect the device to the power supply.
2) Place suitable cookware on the hotplate.
3) Turn the control for the hotplate you are using to the desired position.
The operating indicator light lights up.
4) Regulate the heating output as required.
5) After cooking, turn the control back to position “0” to switch off the hotplate.
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Basics:

Always place the pot on the hotplate first and then switch it
on.

The pot used must be clean and dry. Do not use sooty or dirty
pots.

Only use pots with a flat base, otherwise the hotplate could
warp. Special electric pots with a flat ground base are ideal.
The pot must be at least as large as the hotplate, otherwise
heat will be lost unused and the hotplate may warp.

The pot should also not be larger than the hotplate.

Oven:

Important instructions:

Never use the oven without a crumb tray. Place it over the heating elements.

Only use the door handle when opening and closing the appliance door, especially when
it is hot.

The glass in the door is heavy, always hold the handle when opening and closing the door,
do not let the door open/close without holding the handle.

Do not use cardboard, paper or plastic containers to bake food in the oven.

As soon as you have selected a function with the function control, the oven starts to heat
up and the operating indicator lights up.

Slide the grill grate into the desired position.

The food to be cooked must not weigh more than 3 kg.

Pickled food must not touch the heating elements.

Heat the oven with the door closed for about 10-15 minutes. Turn the temperature control
to the desired position.

You can also change the function levels during the cooking process.

If you place moist or fatty foods on the grill rack, slide the baking tray underneath to catch
any dripping liquid.

Notes:

Always check the cooking time, there is no timer function on the device.
The cooking time depends on the size, quantity and type of food being cooked as well as
the selected temperature setting.
The oven regulates the temperature automatically to avoid overheating. It may switch itself
off and then on again later. To achieve an even cooking result, leave your food in the oven
until it is done.
Use the handle when removing the baking tray or grill rack.
When removing the grill grate, you can also use a pot holder or household gloves.
Place the hot baking tray and grill rack on a heat-resistant surface.
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Rotisserie:

Equipping the rotisserie: Put the two skewer forks on the skewer and use them to secure
the food to the skewer. Tighten the screws on the forks.

Insert the end of the grill skewer with only one recess into the drive device on the right side
of the cooking chamber.

Place the other end of the skewer into the skewer holder on the left side of the cooking
chamber.

Use the rotisserie handle to remove the rotisserie from the cooking chamber.

this end into the skewer M this end into the
storage device drive device

Pizza stone:

Never use cooking oil, water or cleaning agents on the pizza stone.

Do not use knives or pizza cutters directly on the pizza stone.

Before using the pizza stone for the first time, let it heat up in the oven for a few minutes
at a high temperature.

Temperature controller:

Use the control knob to set the desired baking temperature.
The control range is between 100°C and 230 °C.

Function controller:
Use the function controller to set the type of heating:
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OFF

The oven is switched off and the operating indicator is not lit.
After baking, always switch the control to the "OFF" position to switch the appliance off.

[+

Top and bottom heat with circulating air:

This function is suitable for baking, especially for poultry, meat or fish.
- Turn the temperature control to the desired temperature and preheat the oven.
- Place the food into the cooking chamber and bake it according to the recipe.

'? Top heat with circulating air:
This function is suitable for browning, e.g. toast, gratins, etc.
— Top heat and rotisserie
—
—_— Top and bottom heat and rotisserie
o i
= Top and bottom heat, rotisserie with circulating air:

The rotisserie functions are particularly suitable for roasting a whole chicken or poultry.
- Place the food to be cooked in the middle of the rotisserie and secure it with the
forks on the right and left.
- Turn the temperature control to the desired temperature and preheat the oven
according to the recipe.

Insert the skewer into the cooking chamber as described in the previous chapter.

Cleaning and care

A\
I\

To ensure a long service life for your device, it is necessary to keep it clean and in good

condition. Contamination can impair proper functioning and lead to dangerous
situations.

WARNING - RISK OF ELECTRIC SHOCK!

The device and the power cable with plug must never be immersed in water or other
liquids. No water must penetrate the ventilation openings.

Before each cleaning the device

turn off
unplug
and allow to cool sufficiently.

- Clean the hotplates, the cooking compartment and the door after each use. Remove any
food residues using a damp, soft cloth.

- Clean the device with a damp (not wet!), soft cloth. Use pure water or perhaps a few drops
of mild detergent. Then wipe all parts dry with a soft, dry cloth.

- The baking tray and rack can be cleaned with a mild, commercially available detergent.

- Pizza stone:

To clean the pizza stone, scrape off excess food particles with a spatula or bristle brush.
Wipe it clean with a paper towel or dish towel.
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= Do not pour water onto the stone while it is hot. The thermal shock could cause the
stone to shatter.

= (Clean the pizza stone with warm water, if necessary a mild dishwashing detergent can
be used.

» |t is important to ensure that the pizza stone is completely dry before using it again,
otherwise there is a risk that it will shatter.

» The pizza stone is a natural product, so discoloration may occur after use. This is normal
and typical for a natural stone.

Make sure that no liquid penetrates into the interior of the device (ventilation slots) during
cleaning.

Do not use aggressive, caustic, alcohol- or petrol-based cleaning agents and avoid very hot
water.

Do not use abrasive cleaning utensils to avoid damaging the surfaces.
Allow all parts to dry thoroughly before operating the device again.
Do not use a steam cleaner for cleaning.

Oven cleaning spray must not be used.

If the device is not to be used for a long period of time, clean it thoroughly and store it in
the box in a dry, dust-free place out of the reach of children.
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Technical data

Power supply 220-240V ~ 50 Hz
Perfomance:
Oven: 1600 watts max.
Left hotplate: 1000 watts max.
Right hotplate: 600 watts max.

Capacity 30 liters
Baking tray dimensions outside: 25.5 x 35.4 cm
inside: 22 x 32 cm
Grill grate: 26 x 35.5cm
Pizza stone diameter 30.5cm
Device dimensions (W x H x D): 50.5x33.5x40.5cm
Weight: approx. 12.4 kg

*) Typing errors, design and technical changes reserved! c €

When off, the device has a power consumption of 0 watts.

Notes on environmental protection

At the end of its working life, this product must not be disposed of with normal

household waste. Instead, it must be handed over to a collection point for the

recycling of electrical and electronic equipment. This is indicated by the symbol on
B the product, in the instructions for use or on the packaging.

The materials are recyclable according to their labeling. By reusing, recycling or other forms of
recycling old devices, you are making an important contribution to protecting our

environment.

Please ask your local authority for the responsible disposal facility.
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Warranty / Guarantee

In addition to the statutory warranty, we grant a 24-month warranty on this device, calculated
from the date of issue of the invoice or delivery bill. Within this warranty period, all
manufacturing and/or material defects will be repaired and/or replaced free of charge, or (at
our discretion) exchanged for an item of equal value and in perfect condition, on presentation
of the invoice or delivery bill. The prerequisite for such a guarantee is that the appliance has
been handled and maintained properly. Claims beyond our warranty services are excluded. In
justified cases, the guarantee only covers the repair of the appliance. Further claims and liability
for any consequential damage are excluded. No guarantee can be given for parts that are
subject to natural wear and tear or for damage caused by impact, incorrect operation, exposure
to moisture or other external influences or by intervention by unauthorized third parties. In the
event of a warranty claim, the appliance must be returned to your specialist dealer together
with the invoice or delivery bill.

Silva-Schneider Handelsges.m.b.H.
Karolingerstra3e 1
A-5020 Salzburg
office@silva-schneider.at

Warranty:

The warranty is expressly stipulated by law and only applies to defects that existed at the time
the goods were handed over. The claim is always directed against the contractual partner
(dealer), who must remedy the defect free of charge (for the consumer) or arrange for it to be
remedied.

Guarantee:

The guarantee is a voluntary, contractual promise by the manufacturer (general importer) for
which there are no minimum requirements in terms of content or form. However, many
warranties only cover part of the costs incurred in remedying defects, but they usually apply to
all defects that occur within a certain period.
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CZ NAVOD K OBSLUZE & BEZPECNOSTNi POKYNY

Dllezité bezpecnostni informace

Toto zarizeni mohou pouzivat déti ve veku 8 let a starsi, jakoz i
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud
jsou pod dozorem nebo byly pouceny o bezpecCném pouzivani
zarizeni a pochopit z toho vyplyvajici nebezpeci.
Déti si se zafizenim nesmi hrat.
Cisténi a uzivatelskou udrzbu by nemély provadét déti, pokud
nejsou starsi 8 let a pod dozorem.
Déti do 8 let se musi drzet mimo dosah zarizeni a propojovaciho
kabelu.
VAROVANI Nebezpeéi popaleni ! Kdy? je zafizeni v provozu,
teplota povrchi, kterych se lIze dotknout (kryt, dvere atd.),
muze byt velmi vysoka.
pravidelné kontrolujte celé zarizeni vCetné napajeciho kabelu a
zastrcky, zda nema zavady, které by mohly narusit funkcni
spolehlivost zarizeni. V pripadé poskozeni nebo pokud zafizeni
napr. spadlo na zem (muze dojit k poskozeni, které neni zvenci
vidét), nesmi byt zarizeni uvedeno do provozu. Odneste jej do
autorizovaného odborného servisu ke kontrole a oprave.
Neodborné opravy mohou mit za nasledek znacné nebezpeci pro
uzivatele a mohou také vést k vylouceni zaruky.
Opravy elektrickych zarizeni musi provadét odbornici, protoze je
treba dodrzovat bezpecnostni predpisy a vyhnout se nebezpeci. To
plati i pro vyménu napajeciho kabelu.
Zarizeni neni urceno k provozu s externim casovacem nebo
samostatnym systémem dalkového ovladani.
Zarizeni je urCceno pro domaci pouziti, a proto neni vhodné pro
komercni pouziti nebo laboratore.
Zarizeni je nutné po kazdém pouziti vycistit — postupujte podle
pokyn(i v ¢asti ,Cisténi a péce”.
Nenechavejte zarizeni béhem provozu bez dozoru.
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Zarizeni Ize pouzivat pouze uvnitr, neumistujte jej venku.
Obalovy material uchovavejte mimo dosah déti, hrozi uduseni!
Zarizeni nesmi byt instalovano ve skrini ani provozovano ve skrini.
Nepouzivejte zarizeni v blizkosti nebo pod nasténnymi skrinkami,
zavésy nebo jinymi horlavymi materialy.
Musi byt zarucena dostatecna cirkulace vzduchu. Na zarizeni se
proto nesmi pokladat zadné predmeéty a kolem zarizeni musi byt
dodrzena vzdalenost minimalné 20 cm po stranach a vzadu a 50
cm smérem nahoru.
Udrzujte zarizeni mimo dosah jinych zdroji tepla, jako jsou: B.
sporaky, radiatory nebo trouby a chrante je pred primym
slunecnim zarenim.
Nezakryvejte vétraci otvory.
Nozicky pristroje se nesmi sundavat.
Na zarizeni nepokladejte hofici svicky a/nebo nadoby naplnéné
vodou (napf. vazy) nebo jiné predméty.
Umistéte zarizeni na povrch odolny vici teplu a strikajici vodeé.
Neumist'ujte zarizeni na horké povrchy (napr. varné desky atd.)
nebo do blizkosti otevrenych plynovych plamend.
Vypnéte zarizeni a vytahnéte sitovou zastrcku,

" po pouziti.

= pokud béhem provozu dojde k poruse.

= pred cisténim,
Pri premist'ovani zarizeni netahejte za napajeci kabel. Mohlo by to
zpUsobit neviditelné poskozeni.
Ujistéte se, Ze se propojovaci kabel nedotyka zadnych horkych casti
zarizeni.
Nenechavejte pripojovaci kabel viset z pracovni plochy.
nevytahujte zastrcku ze zasuvky pomoci propojovaciho kabelu;
Odkrytych topnych téles a plotynek se nesmite dotykat.
Pri kazdém pouziti se ujistéte, ze je tac na drobky umistén pod
topnym télesem.
Prehraté oleje a tuky se mohou snadno vznitit. Dbejte proto na to,
aby plech na peceni nebyl preplnény.
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- Nepouzivejte zadné jiné prislusenstvi nez to, které je soucasti
dodavky.

- Pokud je zarizeni nespravné provozovano nebo pouzivano k jinym
Uceldm, nez ke kterému je urceno, neneseme zadnou odpovédnost
za pripadné skody.

- V pripadé zavady se prosim obratte na svého prodejce nebo na
autorizovany odborny servis.
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Ovladaci prvky, dily a prislusenstvi
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Leva plotynka
Klika

Dvefe s dvojitym sklem

Protiskluzové nozicky

Prava plotynka

Regulator teploty trouby

Kontrolka provozu trouby (OVEN)
Ovladani levé plotynky

Kontrolka provozu pro varné plotynky
(SPORAK)
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Pravy regulator plotynky
Regulator funkce trouby
Kovova rez

Rotisserie rukojet’

Pizza kamen

Rukojet’ na rost/pecici plech
plech na peceni

Rotisserie

Zasobnik na drobky



Zamyslené pouziti:

- Vyrobek je urcen vyhradné k pripravé pokrm, jako jsou: B. pro vareni, peceni, smazeni,
rozmrazovani, peceni, ohfivani, taveni, gratinovani nebo grilovani.

- Zafizeni neni urceno pro komercni pouziti, ale pouze pro pouziti v domacnosti, v kavovych
kuchynich v kancelafich nebo dilnach, jakoz i v bytovych domech, penzionech, motelech
nebo penzionech atd.

- NepouZivejte Zadné jiné prislusenstvi nez to, které je soucasti dodavky.

- Pouzivejte zafizeni pouze tak, jak je popsano v tomto navodu. Jakékoli jiné, nespravné nebo
nespravné pouziti neni povazovano za urcené , existuje riziko poskozeni/nehody. Za
jakékoli nasledné poskozeni zafizeni, jinych predmétl nebo osob nelze prevzit zadnou
odpovédnost.

Pred pouzitim

Rozbalte zaFizeni:

- Odstrante ze zafizeni veskery obalovy material. Ujistéte se, Ze jste také odstranili veskery
obalovy material ze zafizeni.

- Obalové materidly, jako jsou plastové sacky nebo kousky polystyrenu, jsou pro déti
nebezpecné. Uchovavejte proto tyto ¢asti mimo dosah déti. NEBEZPECI UDUSEN!!

- Obalovy material je recyklovatelny.
Mnoho obalovych materiald se recykluje — proto se ujistéte, Ze je zlikvidujete spravné,
protoze vyznamné pfispivate k ochrané zivotniho prostredi.

Sit'ové pripojeni:

- Zarizeni je vybaveno zastrckou s ochrannym kontaktem a smi byt pfipojeno pouze do
radné nainstalované, volné pristupné zasuvky s ochrannym kontaktem.

- Sitové napéti musi odpovidat napéti uvedenému na typovém stitku zarizeni: 220-240 V ~
50 Hz.

- Zarizeni odpovida smérnicim, které jsou zavazné pro oznaceni CE.

- Upozornujeme, ze pfistroj neni po vypnuti zcela odpojen od sité. pouze po vytaZzeni
zastreky ze zasuvky!

- Doporucujeme zapojit zafizeni do jedné zasuvky a vyvarovat se pripojovani dalSich
spotrebicd na stejnou linku (pojistku).

- Pokud je napajeci kabel a/nebo zastrcka poskozena, zafizeni se nesmi pouzivat.

Pred prvnim pouzitim:

- Zkontrolujte zafizeni a napajeci kabel, zda nejsou poskozeny. Pfi zjisténi poskozeni nesmi
byt zafizeni uvedeno do provozu.
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- Peclivé vycistéte zafizeni a véechny jeho ¢asti, jak je popsano v kapitole , Ci$téni a idrzba “

- Poté zahrejte mini troubu bez jidla na nejvyssi teplotu asi 10 minut pomoci horniho a
spodniho ohrevu. To zpUsobi, Ze se veskeré ochranné mazivo souvisejici s vyrobou, které
muUZze byt pfitomno, odpafi.

- Také zahrivejte plotynky na nejvyssi stupen asi 2 minuty. To umoznuje propaleni nanesené
ochranné vrstvy a plotynky jsou tak |épe chranény proti rzi.

- Objevi se mirny zapach a kour, ale to je neSkodné a objevi se pouze pfi prvnim pouZziti.
Zajistéte dostatecné vétrani mistnosti.

- Nechte pristroj vychladnout a pekac a grilovaci rost opét vytrete vihkym hadrikem.

Servis

VAROVANI - HORKY POVRCH - NEBEZPECi POPALEN:!

& Béhem provozu mohou dotykové povrchy dosahnout velmi vysoké teploty.
Nedotykejte se jich holyma rukama! Vnitrek, plech na peceni, grilovaci rost a kamen
na pizzu jsou béhem pouziti i po ném velmi horké. Zejména kamen na pizzu trva
dlouho, nez zcela vychladne.

plotynky:

Krokovy regulator teploty pro plotynky:

Left velks, leva plotynka Right palg, prava plotynka
Uroven 0: 0 wattd Uroven 0: 0 watt(
Uroven 1: 350 wattd Uroven 1: 250 wattl
Uroven 2: 650 wattd Uroven 2: 350 watt(
Uroven 3: 1000 watt(l Uroven 3: 600 watt

1) Pripojte zafizeni ke zdroji napajeni.

2) Na plotynku polozte vhodné nadobi.

3) Otocte ovladac pro varnou zonu, kterou pouzivate, do pozadované polohy.
Kontrolka provozu se rozsviti.

4) Regulujte topny vykon podle potreby.

5) Po ukonceni vareni otocte ovladac zpét do polohy ,0", abyste vypnéte varnou zénu.
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Zaklady:

Hrnec vzdy nejprve polozte na plotynku a az poté ji zapnéte.
Pouzity hrnec musi byt Cisty a suchy. Nepouzivejte zacisténé
nebo Spinavé hrnce.

Pouzivejte pouze hrnce s plochym dnem, jinak by se varna
deska mohla zdeformovat. Vhodné jsou specialni elektrické
hrnce s pfizemim.

Hrnec musi byt alespon tak velky jako plotynka, jinak dojde ke
ztraté tepla a plotynka se mize zdeformovat.

Hrnec by nemél byt vétsi nez plotynka.

Trouba:

Dulezité pokyny:

Nikdy nepouzivejte troubu bez tacku na drobky. Umistéte jej na topna télesa.

Pri otevirani a zavirani dvirek spotrebice pouzivejte pouze kliku, zvlasté kdyz je horka.

Sklo ve dvefich je tézké, pri otevirani a zavirani dvefi vzdy drzte kliku, nenechte dvere
otevrit/zavfit bez drzeni kliky.

K peceni potravin v troubé nepouzivejte kartonové, papirové nebo plastové nadoby.
Jakmile zvolite funkci pomoci ovladace funkci, trouba se zacne zahfivat a rozsviti se
kontrolka provozu.

Posunte grilovaci rost do pozadované polohy.

Vlozené potraviny nesmi byt tézsi nez 3 kg.

Vlozené potraviny se nesmi dotykat topnych téles.

Zahrivejte troubu se zavienymi dvirky asi 10-15 minut. Otocte ovladacC teploty do
pozadované polohy.

Urovné funkci mdzete ménit také béhem procesu varenti.

Pokud na grilovaci rost pokladate vihké nebo mastné potraviny, viozte pod néj plech na
peceni, abyste zachytili odkapavajici tekutinu.

Poznamky:

Vzdy zkontrolujte dobu vareni, na zafizeni neni funkce ¢asovace.
Doba vareni zavisi na velikosti, mnozstvi a typu pfipravovaného jidla a také na zvoleném
nastaveni teploty.
Trouba reguluje teplotu nezavisle, aby nedoslo k prehrati. Mize se vypnout a pozdéji znovu
zapnout. Chcete-li dosahnout rovhomérnych vysledkl vareni, nechte jidlo v troubé, dokud
neni propecené.
Pfi vyjimani peciciho plechu nebo grilovaciho rostu pouzijte rukojet.
Pri vyjimani grilovaciho rostu muazete také pouzit chiapku nebo domaci rukavice.
Polozte horky plech a grilovaci rost na zZaruvzdorny povrch.
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Rotisserie:

- Vkladani grilovaciho rozné: Umistéte dvé rozné na Spiz a pouZijte je k upevnéni grilovaného
jidla na Spiz. Utahnéte Srouby vidlice.

- Zasunte konec grilovaciho rozné pouze s jednim vybranim do pohonného zafizeni vpravo
ve varném prostoru.

- Umistéte druhy konec grilovaciho Spizu do Ulozného zafizeni na Spizy na levé strané
peciciho prostoru.

- Pomoci rukojeti grilu vyjméte gril z pecici dutiny.

tento konec do Ulozného M tento konec do
zafizeni Spizli hnaciho zafizeni

Pizza kamen:

- Na kdmen na pizzu nikdy nepouzivejte olej na vareni, vodu nebo Cistici prostredky.

- NepouZivejte noze nebo vykrajovatka na pizzu pfimo na kamen na pizzu.

- Pred prvnim pouzitim kdmen na pizzu ho nechte par minut rozehrat v troubé na vysokou
teplotu.

Regulator teploty:
Pomoci otocného ovladace nastavte pozadovanou teplotu peceni.
Rozsah regulace je mezi 100°C a 230°C.

Funk¢ni ovladac:
Pomoci funkéniho ovladace nastavte typ ohfevu:
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Trouba je vypnuta, kontrolka napajeni nesviti.
Po upeceni vzdy prepnéte ovladac do polohy ,OFF”, abyste pfristroj vypnuli.

[+

Horni a spodni ohrev s cirkulujicim vzduchem:

Tato funkce je vhodna pro peceni, zejména pro driibez, maso nebo ryby.
- Otocte regulatorem teploty na pozadovanou teplotu a predehrejte troubu.
- Vlozte jidlo do varné komory a pecte je podle receptu.

Horni ohrev s cirkulujicim vzduchem:
Tato funkce je vhodna pro gratinovani napf. B. toastd, gratin( atd.

[

Horni ohrev a gril

A N

\. L4

—_— Horni a spodni ohtev a gril

\!JI

— Horni a spodni ohrev, gril s cirkulujicim vzduchem:

Funkce grilu jsou vhodné zejména pro peceni celého kurete nebo driibeze.
- Umistéte jidlo doprostred grilu a zajistéte jej vpravo a vlevo vidlickami.

- Otocte regulatorem teploty na pozadovanou teplotu a predehrejte troubu podle

receptu.

Vlozte Spiz do peciciho prostoruy, jak je popsano v piedchozi kapitole.

Cisténi a péce

Pro zajisténi dlouhé Zivotnosti vaseho zafizeni je nutné jej udrzovat Cisté a v dobrém
stavu. Necistoty mohou narusit spravné fungovani a vést k nebezpecnym situacim.

VAROVANI - NEBEZPECi URAZU ELEKTRICKYM PROUDEM!
Zarizeni a napajeci kabel se zastrckou nesmi byt nikdy ponoreny do vody nebo jinych
kapalin. Do ventilacnich otvor( se nesmi dostat Zadna voda.

- Pred kazdym cisténim pfistroj

- Po kazdém pouziti vycistéte plotynky, varnou komoru a dvirka. Odstrante veskeré zbytky
jidla. K tomu pouZzijte vihky mékky hadfik.

= vypnout
» odpojit
* a nechame dostatecné vychladnout.

Zafizeni Ccistéte vlhkym (ne mokrym!), mékkym hadfikem. Pouzijte cistou vodu nebo
pripadné s nékolika kapkami jemného disticiho prostredku. Poté vSechny casti otfete do
sucha mékkym suchym hadrikem.

Plech na peceni a rost Ize Cistit jemnym, bézné dostupnym Cisticim prostfedkem.
Pizza kamen:

Chcete-li kdmen na pizzu vycistit, seskrabnéte prebytecné zbytky jidla Spachtli nebo
stétinovym kartacem. Otrete ji papirovou utérkou nebo utérkou.
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= Nelijte vodu na kdmen, dokud je horky. Tepelny Sok by mohl zplsobit rozbiti kamene.

= Kamen na pizzu ocistéte teplou vodou, v pripadé potreby muzete pouzit jemny
prostfedek na myti nadobi.

= Pred dalSim pouzitim je dllezité zajistit, aby byl kdmen na pizzu zcela suchy, jinak hrozi,
Ze se rozbije.

= Kamen na pizzu je prirodni produkt, takze po pouziti mize dojit ke zméné barvy To je
normalni a typické pro pfirodni kamen.

Dbejte na to, aby pfi Cisténi nepronikla zadna kapalina do vnitiku zafizeni (ventilacni

Stérbiny).

Pri Cisténi nepouzivejte agresivni, Ziravé, alkoholové nebo benzinové distici prostiedky a

vyhnéte se velmi horké vodé.

NepouZivejte abrazivni Cistici nastroje, aby nedoslo k poskozeni povrch.

Pred opétovnym pouzitim zafizeni nechte vSechny ¢asti diikladné oschnout.

K ¢iSténi se nesmi pouzivat parni Cistic.

Nesmi se pouZivat sprej na cisténi trouby.

Nebudete-li pristroj delSi dobu pouzivat, ulozte jej dobre vycistény v krabici a uloZte na

suchém bezprasném misté mimo dosah déti.
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Technické Udaje

Napajeni 220-240V ~ 50Hz
Vykon:
Vykon trouby: 1600 wattd max.
Leva plotynka: 1000 wattd max.
Prava varna deska: 00 watt( max.
Kapacita 30 litrd
rozmeéry pekace : 25,5 x 35,4 cm
vnitfni rozmeér: 22 x 32 cm
Grilovaci rost: 26 x 35,5 cm
Pizza kamen prlimér 30,5 cm
Rozmeéry zarizeni (SxV x H): 50,5 x 33,5 x40,5 cm
Hmotnost: cca 12,4 kg

*) Tiskové chyby, design a technické zmény vyhrazeny!

Ve vypnutém stavu ma zafizeni spotiebu 0 wattd.

Informace o ochrané Zivotniho prostredi

Na konci své zivotnosti nesmi byt tento vyrobek likvidovan s béZznym domovnim
odpadem, ale musi byt odevzdan na sbérné misto pro recyklaci elektrickych a
elektronickych zafizeni. Oznacuje to symbol na vyrobku, v navodu k pouziti nebo na

B obalu.

Materialy Ize znovu pouzit podle jejich oznaceni. Opétovnym pouzitim, recyklaci nebo jinymi
formami recyklace starych zafizeni vyznamné pfispivate k ochrané naseho zZivotniho prostredi.

Zeptejte se svého mistniho Urfadu na odpovédné misto pro likvidaci.
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Zaruka / Garance

Vedle zakonné zaruky poskytujeme na toto zarizeni 24 mésicli zaruky, pocitané od data
vystaveni faktury nebo dodaciho listu. BEhem této zarucni doby budou pfi predlozeni
faktury nebo dodaciho listu vSechny vyrobni a/nebo materidlové vady bezplatné
odstranény opravou a/nebo vyménou vadnych dilG, pfipadné (dle naseho uvazeni)
vyménou za rovnocenny, bezchybny vyrobek. Podminkou pro takovou zarucni sluzbu je,
Ze zafizeni bylo spravné pouzivano a udrzovano. Jakékoliv dalsi naroky nad ramec nasich
zarucnich sluzeb jsou vylouceny. Zaruka zahrnuje v opravnéném pripadé pouze opravu
zarizeni. DalSi naroky, stejné jako odpovédnost za pripadné nasledné skody, jsou zasadné
vylouceny. Na dily, které podléhaji pfirozenému opotrebeni, nebo na skody zpUsobené
narazem, nespravnym pouzitim, pisobenim vlhkosti nebo jinymi vnéjsimi vlivy, stejné
jako na zasah neopravnénych osob, nelze poskytnout zaruku. V pfipadé reklamace musi
byt zafizeni s fakturou nebo dodacim listem reklamovano u vaseho specializovaného
prodejce.

Silva-Schneider Handelsges.m.b.H.
Karolingerstra3e 1
A-5020 Salzburg
office@silva-schneider.at

Zaruka:

Zaruka je vyslovné stanovena zakonem a vztahuje se pouze na vady, které existovaly v
dobé predani zbozi. Narok je vzdy vznesen vici smluvnimu partnerovi (prodejci), ktery
musi provést nebo zajistit bezplatné odstranéni vady (pro spotrebitele).

Garance:

Garance je dobrovolny, smluvni zavazek vyrobce (generalniho dovozce), pro ktery
neexistuji Zadné obsahové ani formalni minimalni pozadavky. Mnoho zaruk vsak pokryva
pouze Cast naklad(, které vzniknou pfi odstrafiovani vad, ale obecné plati pro vsechny
vady, které se vyskytnou béhem urcitého obdobi.
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HR PRIRUCNIK ZA RAD & SIGURNOSNE UPUTE

Vazne sigurnosne informacije

Ovaj uredaj mogu koristiti djeca od 8 godina i starija, kao i osobe
sa smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili
nedostatkom iskustva i znanja, ako su pod nadzorom ili su upuceni
u sigurno koristenje uredaja i razumjeti nastale opasnosti.
Djeca se ne smiju igrati s uredajem.
Cis¢enje i korisni¢ko odrzavanje ne smiju obavljati djeca osim ako
su starija od 8 godina i pod nadzorom.
Djeca mlada od 8 godina moraju se drzati podalje od uredaja i
priklju¢nog kabela.
UPOZORENJE Opasnost od opeklina ! Kada uredaj radi,
temperatura povrsina koje se mogu dodirivati (kuciste, vrata
itd.) moze biti vrlo visoka.
Cijeli uredaj, ukljucujuci kabel za napajanje i utikac, provjeravajte
prije pustanja u rad i redovito na nedostatke koji bi mogli narusiti
funkcionalnu pouzdanost uredaja. U slucaju ostecenja ili ako je
uredaj npr. pao na tlo (mogu postojati ostecenja koja se ne vide
izvana), uredaj se ne smije pustiti u rad. Odnesite ga u ovlastenu
specijaliziranu radionicu na pregled i popravak. Neodgovarajuci
popravci mogu dovesti do znacajne opasnosti za korisnika, a mogu
dovesti i do iskljuCenja jamstva.
Popravke elektricnih uredaja moraju obavljati strucnjaci jer se
moraju postivati sigurnosni propisi i kako bi se izbjegle opasnosti.
Ovo se takoder odnosi na zamjenu kabela za napajanje.
Uredaj nije namijenjen za rad s vanjskim timerom ili zasebnim
sustavom daljinskog upravljanja.
Uredaj je namijenjen za uporabu u kuéanstvu i stoga nije prikladan
za komercijalnu uporabu ili laboratorije.
Uredaj je potrebno ocistiti nakon svake uporabe - slijedite upute u
odjeljku "Ci$¢enje i njega".
Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom rada.
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Uredaj se smije koristiti samo u zatvorenom prostoru, nemojte ga
postavljati na otvorenom.
Drzite ambalazu dalje od djece, postoji opasnost od gusenja!
Uredaj se ne smije instalirati u ormar niti njime raditi u ormaru.
Nemojte koristiti uredaj u blizini ili ispod zidnih ormara, zavjesa ili
drugih zapaljivih materijala.
Mora se osigurati dovoljna cirkulacija zraka. Stoga se na uredaj ne
smiju stavljati predmeti, a oko uredaja mora postojati razmak od
najmanje 20 cm sa strane i straga te 50 cm prema gore.
Drzite uredaj dalje od drugih izvora topline, kao Sto su: B. ploce
stednjaka, radijatore ili pecnice i zastitite ih od izravne sunceve
svjetlosti.
Nemojte prekrivati ventilacijske otvore.
Noge uredaja ne smiju se uklanjati.
Ne stavljajte zapaljene svijece i/ili posude napunjene vodom (npr.
vaze) ili druge predmete na ureda;.
Postavite uredaj na povrsinu otpornu na toplinu i prskanje. Ne
postavljajte uredaj na vruce povrsine (npr. ploce Stednjaka, itd.) ili
blizu otvorenog plamena plina.
Iskljucite uredaj i izvucite utikac iz uticnice,

= nakon upotrebe.

= ako dode do kvara tijekom rada.

= prije CiS¢enja.
Nemojte povlaciti kabel za napajanje kako biste pomicali uredaj.
To bi moglo uzrokovati nevidljivu Stetu.
Pazite da spojni kabel ne dodiruje vruce dijelove uredaja.
Ne dopustite da prikljucni kabel visi s radne povrsine.
izvlaciti utikac iz uticnice koristeci spojni kabel;
Ne smiju se dodirivati izlozeni grijaci elementi i grijace ploce.
Provjerite je li posuda za mrvice stavljena ispod grijaca svaki put
kada je koristite.
Pregrijana ulja i masti mogu se lako zapaliti. Stoga pazite da lim za
pecenje ne bude prenatrpan.
Nemojte koristiti dodatke osim onih koji su isporuceni.
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- Ako se uredajem nepravilno rukuje ili se koristi u svrhe koje nisu

predvidene, ne moze se prihvatiti nikakva odgovornost za bilo
kakvu Stetu koja moZe nastati.

- Ako se pojavi kvar, obratite se svom prodavacu ili ovlastenoj
specijaliziranoj radionici.
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Kontrole, dijelovi i pribor
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1 Lijeva ploca za kuhanje 10 Desni regulator grijace plocCe

2 Kvaka za vrata 11 Regulator rada pecnice

3 Vrata s dvostrukim staklom 12 Metalna hrda

4 Neklizajuce noge 13 Rotisserie rucka

5 Desna ploca za kuhanje 14 Kamen za pizzu

6 Regulator temperature pecnice 15 Rucka za resetku/tepsiju

7 Indikator rada pecnice (OVEN) 16 pleh za pecenje

8 Kontrola lijeve ploce za kuhanje 17 Rotisserie

9 Indikator rada ploca za kuhanje 18 Posuda za mrvice
(STEDNJAK)
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Namjena:

- Proizvod je namijenjen iskljucivo za pripremu hrane kao $to su: B. za kuhanje, pecenje,
przenje, odmrzavanje, pecenje, zagrijavanje, topljenje, gratiniranje ili rostiljanje.

- Uredaj nije namijenjen za komercijalnu upotrebu, ve¢ samo za koristenje u kudi, u kafe
kuhinjama u uredima ili radionicama kao iu apartmanskim ku¢ama, pansionima, motelima
ili objektima s doruckom itd .

- Nemojte koristiti dodatke osim onih koji su priloZeni.

- Koristite uredaj samo kako je opisano u ovim uputama. Svaka druga, nepravilna ili
nepravilna uporaba ne smatra se namjenskom ; postoji rizik od oStecenja/nesre¢e. Ne moze
se prihvatiti nikakva odgovornost za bilo kakvu Stetu nanesenu uredaju, drugim
predmetima ili ljudima; gubi se jamstvo.

Prije uporabe

Raspakirajte uredaj:

- Uklonite sav materijal za pakiranje s uredaja. Uklonite i sav materijal za pakiranje u uredaju.

- Ambalazni materijali poput plasti¢nih vrecica ili komada stiropora opasni su za djecu. Stoga
te dijelove drzite podalje od djece. OPASNOST OD GUSENJA!

- Materijal za pakiranje se moze reciklirati.
Mnogi materijali za pakiranje se recikliraju - stoga se pobrinite da ih pravilno zbrinete, jer
dajete vazan doprinos zastiti okolisa.

Mrezni prikljucak:

- Uredaj je opremljen utikacem sa zastitnim kontaktom i smije se prikljuciti samo na pravilno
postavljenu, slobodno dostupnu uti¢nicu sa zastitnim kontaktom.

- Mrezni napon mora odgovarati naponu navedenom na natpisnoj plocici uredaja: 220-240
V ~ 50 Hz.

- Uredaj je u skladu sa smjernicama koje su obvezujuée za oznaku CE.

- Imajte na umu da uredaj nakon iskljucivanja nije potpuno iskljucen iz elektricne mreze. tek
nakon izvlacenja utikaca iz uticnice!

- Preporu¢amo spajanje uredaja na jednu utiCnicu i izbjegavanje spajanja ostalih potrosaca
na isti vod (osigurac).

- Ako su strujni kabel i/ili utikaC osteceni, uredaj se ne smije koristiti.

Prije prve upotrebe:

- Provjerite ima li ostecenja na uredaju i kabelu za napajanje. Ako se utvrdi ostecenje, uredaj
se ne smije pustiti u rau.
- Pazljivo ocistite uredaj i sve dijelove kako je opisano u poglavlju * Cis¢enje i njega .
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- Zati

m zagrijte mini pecnicu bez hrane na najvisoj temperaturi oko 10 minuta koristeci

gornju i donju toplinu. To uzrokuje isparavanje eventualno prisutne zastitne masti koja je

povezana s proizvodnjom.

- Ploce za kuhanje takoder zagrijte na najjacoj razini oko 2 minute. To omogucuje da se
naneseni zastitni sloj sagori i tako su ploce za kuhanje bolje zasti¢ene od hrde.

- Osjecat ce se lagani miris i dim, ali to je bezopasno i javlja se samo kad ga prvi put koristite.
Osigurajte dovoljnu ventilaciju prostorije.

- Pustite uredaj da se ohladi i ponovo obriSite tepsiju i reSetku za pecenje vlaznom krpom.

Servis

A\

UPOZORENJE - VRUCA POVRSINA - OPASNOST OD OPEKOTINA!

Tijekom rada dodirne povrsine mogu doseci vrlo visoku temperaturu. Ne dirajte ih
golim rukama! Unutrasnjost, lim za pecenje, reSetka za rostilj i kamen za pizzu
takoder su vrlo vrudi tijekom i nakon upotrebe. Osobito kamenu za pizzu treba dugo
da se potpuno ohladi.

Ploce za kuhanje:

Stepen

i regulator temperature za ploce za kuhanje:

Left velika, ljeva ploca za kuhanje Right \ala, desna plo¢a za kuhanje
Razina O: 0 vata Razina O: 0 vata
Razina 1: 350 vata Razina 1: 250 vata
Razina 2: 650 vata Razina 2: 350 vata
Razina 3: 1000 vata Razina 3: 600 vata

1)
2)
3)

4)
5)

Spojite uredaj na napajanje.

Na grijacu plocu stavite odgovarajuce posude.

Okrenite regulator ploce za kuhanje koju koristite u zeljeni polozaj.

Indikator rada svijetli.

Po potrebi regulirajte snagu grijanja.

Nakon kuhanja okrenite regulator natrag u polozaj “0" kako biste iskljucili ringlu.
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Osnove:

Lonac uvijek prvo stavite na grijacu plocu, a zatim je ukljucite.
Posuda koja se koristi mora biti Cista i suha. Nemojte koristiti
Cadave ili prljave posude.

Koristite samo posude s ravnim dnom, inace bi se ploca za
kuhanje mogla iskriviti. Posebni elektri¢ni lonci s podom dobro
su prilagodeni.

Lonac mora biti velik barem koliko i ploca za kuhanje jer ¢e se
inace gubiti toplina i ploca za kuhanje moze se iskriviti.

Lonac ne smije biti veci od ploce za kuhanje.

Peénica:

Vazne upute:

Nikada nemojte koristiti pecnicu bez posude za mrvice. Stavite ovo preko grijacih
elemenata.

Prilikom otvaranja i zatvaranja vrata uredaja koristite samo rucku, posebno kada je vruce.
Staklo na vratima je tesko, uvijek drzite ru¢ku kada otvarate i zatvarate vrata, ne dopustite
da se vrata otvore/zatvore bez drzanja rucke.

Nemojte koristiti kartonske, papirnate ili plasticne posude za pecenje hrane u pecnici.

Cim odaberete funkciju pomocu regulatora funkcije, peénica pocinje grijati i svijetli
indikator rada.

Pomaknite resetku rostilja u Zeljeni polozaj.

Umetnuta hrana ne smije biti teza od 3 kg.

Postavljena hrana ne smije dodirivati grijace elemente.

Zagrijte pecnicu sa zatvorenim vratima cca 10-15 minuta. Okrenite regulator temperature
u zeljeni polozaj.

Takoder mozete promijeniti razine funkcija tijekom procesa kuhanja.

Ako stavljate vlaznu ili masnu hranu na resetku rostilja, umetnite lim za pecenje ispod kako
biste skupili tekucinu koja curi.

Biljeske:

Uvijek provjerite vrijeme kuhanja, na uredaju nema funkcije mjeraca vremena.
Vrijeme kuhanja ovisi o veli¢ini, koli¢ini i vrsti hrane koja se kuha , kao i o odabranoj postavci
temperature.
Pecnica samostalno regulira temperaturu kako bi se izbjeglo pregrijavanje. Moze se
iskljuciti i kasnije ponovno ukljuciti. Kako biste postigli ravhomjerne rezultate kuhanja,
ostavite hranu u pecnici dok se ne ispece.
Koristite rucku kada uklanjate lim za pecenje ili reSetku za rostil].
Takoder mozete koristiti rukavicu za pecnicu ili ku¢anske rukavice kada uklanjate resetku
rostilja.
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- Stavite vrudi lim za pecenje i reSetku za rostilj na povrsinu otpornu na toplinu.

Rotisserie:

- Stavljanje raznja na razanj: Stavite dvije vilice za razanj na razanj i pomocu njih pricvrstite
hranu za pecenje na razanj. Zategnite vijke vilice.

- Kraj raznja sa samo jednim udubljenjem umetnite u pogonski uredaj s desne strane u
prostoru za pecenje.

- Drugi kraj raznjica za rostilj stavite u spremiste za raznji¢e na lijevoj strani prostora za
kuhanje.

- Upotrijebite rucku za pecenje kako biste izvadili peCenje iz pecnice.

ovaj kraj u uredaj za pohranu M ovaj kraj u pogonski
raznji¢a uredaj

Kamen za pizzu:

- Nikada ne koristite ulje za kuhanje, vodu ili sredstva za cis¢enje na kamenu za pizzu.

- Ne koristite nozeve ili rezace za pizzu izravno na kamenu za pizzu.

- Prije prve uporabe kamena za pizzu ostavite ga nekoliko minuta ugrijati u pecnici na visokoj
temperaturi.

Regulator temperature:
Zakretnom tipkom namijestite zeljenu temperaturu pecenja.
Kontrolni raspon je izmedu 100°C i 230°C.

Kontroler funkcije:
Pomocu regulatora funkcija postavite vrstu grijanja:
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OFF

Pecnica je iskljuCena, indikator napajanja ne svijetli.
Nakon pecenja uvijek prebacite regulator u polozaj "OFF" kako biste iskljucili uredaj.

[+

Gornje i donje grijanje s cirkuliraju¢im zrakom:

Ova je funkcija prikladna za pecenje, posebno za perad, meso ili ribu.
- Okrenite regulator temperature na Zeljenu temperaturu i zagrijte pecnicu.
- Stavite hranu u komoru za kuhanje i pecite je prema receptu.

? Gornje grijanje s cirkuliraju¢im zrakom:
Ova je funkcija prikladna za gratiniranje, npr. B. od tosta, gratina itd.
— Top grijanje i rotisserie
—
—_— Gornje i donje grijanje i rotisserie
o i
= Gornje i donje grijanje, rotisserie s cirkuliraju¢im zrakom:

Rotisserie funkcije su posebno prikladne za pecenje cijelog pileta ili peradi.
- Stavite hranu u sredinu raznja i pricvrstite je s desne i lijeve strane vilicama.
- Okrenite regulator temperature na zeljenu temperaturu i zagrijte pec¢nicu prema
receptu.

Umetnite razanj u prostor za kuhanje kao sto je opisano u prethodnom poglavlju.

v
.

iS¢enje i njega

Kako biste osigurali dug vijek trajanja svog uredaja, potrebno ga je odrzavati Cistim i u
dobrom stanju. Prljavstina mozZe narusiti pravilan rad i dovesti do opasnih situacija.
UPOZORENJE - OPASNOST OD STRUJNOG UDARA!

Uredaj i kabel za napajanje s utikacem nikada se ne smiju uranjati u vodu ili druge
tekucine. Voda ne smije uci u ventilacijske otvore.

Prije svakog cis¢enja uredaj

= iskljuditi

= jskljuciti iz struje
» | ostaviti da se dovoljno ohladi.

- Ocistite plocCe za kuhanje, komoru za kuhanje i vrata nakon svake uporabe. Uklonite sve
ostatke hrane. Da biste to ucinili, koristite vliaznu, meku krpu.

- Uredaj Cistite vlaznom (ne mokrom!), mekom krpom. Koristite Cistu vodu ili eventualno s
nekoliko kapi blagog deterdzenta. Zatim osusite sve dijelove mekom, suhom krpom.

- Posuda za pecenje i reSetka mogu se Cistiti blagim, komercijalno dostupnim deterdzentom.

- Kamen za pizzu:

Za (CisCenje kamena za pizzu ostruzite visak ostatka hrane lopaticom ili cetkom s
vlaknima. ObrisSite ga papirnatim rucnikom ili kuhinjskom krpom.

Ne lijevajte vodu na kamen dok je vruc. Toplinski udar mogao bi uzrokovati pucanje
kamena.
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= (Ocistite kamen za pizzu toplom vodom; po potrebi mozZete koristiti blagi deterdzent za
pranje posuda.

= Vazno je provjeriti je li kamen za pizzu potpuno suh prije nego sto ga ponovno
upotrijebite, inace postoji rizik da e se razbiti.

= Kamen za pizzu je prirodni proizvod, tako da nakon upotrebe moze doci do promjene
boje, sto je normalno i tipicno za prirodni kamen.

Pri CiS¢enju pazite da tekucina ne prodre u unutrasnjost uredaja (ventilacijske otvore).

Prilikom ciS¢enja nemojte koristiti agresivna, kausti¢na sredstva za CiS¢enje na bazi alkohola
ili benzina i izbjegavajte jako vru¢u vodu.

Nemojte koristiti abrazivna sredstva za Cis¢enje kako biste izbjegli oStec¢enje povrsina.
Pustite da se svi dijelovi temeljito osusSe prije ponovne uporabe uredaja.

Za CisCenje se ne smije koristiti parni Cistac.

Ne smije se koristiti sprej za Ciséenje pecnice.

Ako se uredaj nece koristiti dulje vrijeme, dobro ocis¢enog pospremite u kutiju i Cuvajte na
suhom mjestu bez prasine, izvan dohvata djece.
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Tehnicki podaci

Napajanje 220-240V ~ 50Hz
Izvedba:

Pecnica: 1600 W max.

Lijeva ploca za kuhanje: 1000 W max.

Desna grijaca ploca: 600 W max.
Kapacitet 30 litara
dimenzije tepsije : 25,5x 354 cm
unutarnje dimenzije: 22 x32cm
Resetka za rostilj: 26 x 35,5 cm
Promjer kamena za pizzu 30,5cm
Dimenzije uredaja (SxVxD): 50,5 x 33,5 x 40,5 cm
Tezina: cca 12,4 kg

*) Zadrzavamo pravo na tiskarske pogreske, dizajn i tehnicke promjene!

Kada je iskljucen, uredaj trosi 0 vata.

Informacije o zastiti okolisa

Na kraju zivotnog vijeka ovaj se proizvod ne smije odlagati s obi¢nim kucénim
otpadom, ve¢ se mora odnijeti na sabirno mjesto za recikliranje elektricne i
elektronicke opreme. Na to ukazuje simbol na proizvodu, u uputama za uporabu ili

B e pakiranju.
Materijali se mogu ponovno upotrijebiti prema njihovoj oznaci. Ponovnom uporabom,
recikliranjem ili drugim oblicima recikliranja starih uredaja dajete vazan doprinos zastiti naseg

okolisa.

Pitajte lokalne vlasti o odgovornom mjestu za odlaganje.
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Jamstvo / Garancija

Osim zakonskog jamstva, na ovaj uredaj dajemo 24 mjeseca garancije, racunajuci od
datuma izdavanja racuna ili otpremnice. Unutar ovog garantnog roka, uz predocenje
racuna ili otpremnice, svi proizvodni i/ili materijalni nedostaci bit ¢e besplatno otklonjeni
popravkom i/ili zamjenom neispravnih dijelova, odnosno (po nasem izboru) zamjenom
za jednako vrijedan, ispravan proizvod. Uvjet za ovakvu garancijsku uslugu je da je uredaj
pravilno koristen i odrzavan. Bilo kakvi daljnji zahtjevi koji nadilaze nase garantne usluge
su iskljuceni. Garancija ukljucuje u opravdanom slucaju samo popravak uredaja. Daljnji
zahtjevi, kao i odgovornost za eventualne posljedice, u nacelu su iskljuceni. Garancija se
ne moze dati za dijelove koji podlijezu prirodnom trosenju ili za oStecenja uzrokovana
udarcima, nepravilnim rukovanjem, djelovanjem vlage ili drugim vanjskim utjecajima, kao
i za intervencije neovlastenih osoba. U slucaju garancije uredaj se mora reklamirati s
racunom ili otpremnicom kod vaseg specijaliziranog prodavaca.

Silva-Schneider Handelsges.m.b.H.
Karolingerstra3e 1
A-5020 Salzburg
office@silva-schneider.at

Jamstvo:

Jamstvo je izricito odredeno zakonom i odnosi se samo na nedostatke koji su postojali u
trenutku predaje robe. Potrazivanje se uvijek upucuje prema ugovornom partneru
(trgovcu), koji mora besplatno (za potrosaca) otkloniti ili organizirati otklanjanje
nedostatka.

Garancija:

Garancija je dobrovoljna, ugovorna obveza proizvodaca (generalnog uvoznika), za koju
ne postoje nikakvi sadrzajni ili formalni minimalni zahtjevi. Mnoge garancije pokrivaju
samo dio troSkova nastalih pri otklanjanju nedostataka, ali obi¢no vrijede za sve
nedostatke koji se pojave u odredenom roku.
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HU HASZNALATI UTASITAS & BIZTONSAGI UTASITASOK

Fontos biztonsagi tudnivaldk

Ezt a készlléket 8 évesnél idosebb gyermekek, valamint csokkent
fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességu, illetve tapasztalattal és
tudassal nem rendelkezd személyek hasznalhatjak, ha felugyelet
alatt allnak, vagy kioktattak Oket a készilék biztonsagos
hasznalatara, és megérteni az ebbdl eredd veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.
A tisztitast és a felhasznaloi karbantartast gyermekek nem
vegezhetik, kivéve, ha 8 évesnél idosebbek és felligyelik Oket.
A 8 év alatti gyermekeket tavol kell tartani a késziléktol és a
csatlakozo kabeltdl.
FIGYELMEZTETES Egési sériilés veszélye ! A késziilék
mukodése kozben az érintheté fellletek (haz, ajtd stb.)
hémérséklete nagyon magas lehet.
rendszeresen ellendrizze a teljes késziléket, beleértve a tapkabelt
és a csatlakozot is, hogy nincsenek-e olyan hibak, amelyek
ronthatjak a készllék mUkddési megbizhatdsagat. Sérilés esetén,
vagy ha a készilék példaul a foldre esett (kivilrdl nem lathato
sérilések keletkezhetnek), a készlléket nem szabad Uzembe
helyezni. Vigye el egy hivatalos szakmuihelybe ellendrzésre és
javitasra. A szakszerltlen javitas jelentds veszélyt jelenthet a
felhasznalora nézve, é€s a garancia kizarasahoz is vezethet.
Az elektromos készllekek javitasat szakembernek kell elvégeznie a
biztonsagi eldirasok betartasa és a veszélyek elkerilése érdekében.
Ez vonatkozik a tapkabel cseréjére is.
A készillék nem hasznalhato kilsé iddzitovel vagy kilon tavvezerld
rendszerrel.
A készulék haztartasi hasznalatra készilt, ezért nem alkalmas
kereskedelmi vagy laboratoriumi hasznalatra.
A kesziiléket minden hasznalat utan meg kell tisztitani — kdvesse a
,Tisztitas és apolas” részben talalhato utasitasokat.
MUkodés kdzben ne hagyja felligyelet nélkil a késziléket.
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A készuléket csak beltérben szabad hasznalni, szabadban ne
helyezze el.
A csomagoldanyagot tartsa tavol a gyermekektdl, fulladasveszély
all fenn!
A készilléket nem szabad szekrénybe szerelni, illetve szekrényben
uzemeltetni.
Ne hasznalja a készlléket fali szekrények, fliggonydk vagy mas
éghetd anyagok kozelében vagy alatt.
Biztositani kell a megfelel6 légaramlast. Ezért nem szabad a
késziilékre targyakat helyezni, és a készilék koril legalabb 20 cm
tavolsagot kell tartani az oldalaktol és hatultél, valamint 50 cm-t
felfelé.
Tartsa tavol a késziléket mas hoforrasoktol, példaul:  B.
tazhelylapokat, radiatorokat vagy sitoket, és oOvja a kozvetlen
napfénytal.
Ne takarja le a szell6z6nyilasokat.
A készulék labait nem szabad eltavolitani.
Ne helyezzen égé gyertyat és/vagy vizzel teli edényt (példaul vazat)
vagy mas targyat a készilékre.
Helyezze a készlléket hdallo és froccsenésalld fellletre. Ne
helyezze a késziléket forro fellletekre (pl. tlzhelylapok stb.) vagy
nyilt gazlang kozelébe.
Kapcsolja ki a készUléket és huzza ki a halozati csatlakozot,

= hasznalat utan.

= ha Uzemzavar lép fel mikodeés kdzben.

= tisztitas eldtt.
Ne huzza a tapkabelt a készilék mozgatasahoz. Ez lathatatlan
karokat okozhat.
Ugyeljen arra, hogy a csatlakoz6 kabel ne érjen hozza a késziilék
forro részeihez.
Ne hagyja, hogy a csatlakozdkabel lelogjon a munkafeliletrol.
huzza ki a halozati csatlakozot a csatlakozokabel segitségével;
A szabadda valt fGtGelemeket és a f6zdolapokat nem szabad
megeérinteni.
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Ugyeljen arra, hogy a morzsatalca minden hasznélatkor a ft6elem
ala legyen helyezve.

A tulhevitett olajok és zsirok kdnnyen meggyulladhatnak. Ezért
tgyeljen arra, hogy a tepsi ne legyen tulzsufolt.

Ne hasznaljon a mellékelt tartozékokon kiviil mas tartozékokat.
Ha a készlléket helytelenlll vagy a rendeltetésétol eltérd célra
hasznaljak, az esetlegesen bekévetkezd karokert felel6sseéget nem
vallalunk.

Hiba esetén forduljon a kereskedoh6z vagy egy hivatalos
szakmuhelyhez.
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Kezelbszervek, alkatrészek és tartozékok
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Bal f6z6lap

Kilincs

Dupla Uveges ajto
Csuszasmentes labak
Jobb fézélap

Sité homérséklet szabalyozé

Siité tizemjelzé lampa (SUTO)

Bal oldali fé6z6lap vezérld

Makodést jelz6 lampa fézblapokhoz
(KULLO)
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Jobb f6z6lap szabalyozo
Sutéfunkcid szabalyozo
Fém rozsda

Rotisserie fogantyu
Pizza k6

Fogantyu
racshoz/sutotalcahoz
tepsi

Rotisserie
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Rendeltetésszerii hasznalat:

A termék kizarolag élelmiszerek készitésére szolgal, mint pl. B. f6zéshez, siitéshez, stitéshez,
kiolvasztashoz, siitéshez, felmelegitéshez, olvasztashoz, gratindlashoz vagy grillezéshez.

A késziiléket nem kereskedelmi hasznalatra szanjak, hanem csak otthoni hasznalatra, irodak
vagy muhelyek kavékonyhaiban, valamint apartmanhazakban, panzidkban, motelekben
vagy panziokban stb.

Ne hasznaljon a mellékelt tartozékokon kivil semmilyen kiegészitét.

A késziléket csak az uUtmutatdban leirtak szerint hasznalja. Barmilyen mas, nem
rendeltetésszeri vagy helytelen hasznalat nem mindsil rendeltetésszerlinek
karosodas/baleset veszélye all fenn. Az ebbdl eredd karokért a késziilékben nem vallalunk
felel6sséget, a garancialis igények elvesznek.

Hasznalat el6tt

Csomagolja ki a késziiléket:

- Tavolitson el minden csomagoléanyagot a készilékrél. Ugyeljen arra, hogy a

csomagoldanyagot is eltavolitsa a készllékbal.

A csomagoldanyagok, példaul a mianyag zacskok vagy a hungarocell darabok veszélyesek
a gyermekek szamara. Ezért ezeket a részeket tartsa tavol a gyermekektél. FULLASVESZELY!
A csomagoldanyag Ujrahasznosithato.

Sok csomagoldanyag Ujrahasznositott, ezért Gigyeljen arra, hogy megfeleléen selejtezze ki
Oket, mivel ezzel jelentésen hozzajarul a kdrnyezet védelméhez.

Halozati csatlakozas:

A készilék védobérintkezds csatlakozoval van felszerelve, és csak megfeleléen felszerelt,
szabadon hozzaférhet6 védéérintkezds aljzathoz csatlakoztathato.

A halézati feszlltségnek meg kell egyeznie a készilék adattablajan feltlintetett
fesziltséggel: 220-240 V ~ 50 Hz.

A készilek megfelel a CE-jeldlésre vonatkozo iranyelveknek.

Kerjik, vegye figyelembe, hogy a késziilék kikapcsolas utan nincs teljesen levalasztva a
halozatrol. csak a halozati csatlakozo kihuzasa utan!

Javasoljuk, hogy a késziiléket egyetlen aljzathoz csatlakoztassa, és kerilje mas fogyasztok
ugyanahhoz a vezetékhez (biztositék) csatlakoztatasat.

Ha a tapkabel és/vagy a csatlakozo sériilt, a késziiléket nem szabad hasznalni.
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Az els6 hasznalat elott:

- Ellendrizze, hogy nem sériilt-e a késziilék és a tapkabel. Ha sériilést észlel, a késziiléket nem
szabad Gzembe helyezni.

- Tisztitas és gondozas ” fejezetben leirtak szerint .

- Ezutan melegitse a mini sttét étel nélkil a legmagasabb hdmérsékleten korilbeldl 10
percig felsé és also f(téssel. Emiatt az esetlegesen jelen lévd, gyartashoz kapcsolodo
veddzsir elparolog.

- Melegitse fel a f6z6lapokat is a legmagasabb fokozaton korilbelll 2 percig. Ez lehetévé
teszi a felvitt védoréteg beégését, és igy a f6zblapok jobban védettek a rozsda ellen.

- Enyhe szag és fist lesz, de ez artalmatlan, és csak az elsé hasznalatkor jelentkezik.
Gondoskodjon a helyiség megfeleld szell6zésérdl.

- Hagyja kihulni a késziléket, majd nedves ruhaval tordlje le ismét a tepsit és a grillracsot.

Szolgaltatas

MUkodés kdzben az érinthetd felliletek nagyon magas homérsékletet érhetnek el.
Ne érintse meg Oket puszta kézzel! A belseje, a tepsi, a grillracs és a pizzakd is nagyon
felforrosodik hasznalat kozben és utan is. Kiilondsen a pizzakdnek kell hosszu ideig

: FIGYELMEZTETES - FORRO FELULET - EGESI VESZELY!

teljesen kihdlnie.

Fézolapok:

Lépcs6s homérséklet-szabalyozé f6z6lapokhoz:

Left Nagy, bal oldali f6z6lap Right Kicsi, jobb oldali fé6z6lap
0. szint: 0 watt 0. szint: 0 watt
1. szint: 350 watt 1. szint: 250 watt
2. szint: 650 watt 2. szint; 350 watt
3.szint: 1000 watt 3. szint; 600 watt

1) Csatlakoztassa a készliléket a tapegységhez.
2) Helyezzen megfelel6 edényt a fézolapra.
3) Forgassa el a hasznalt f6z6lap kezel6szervét a kivant pozicioba.
A muUkddésjelzé lampa vilagit.
4) Szikség szerint szabalyozza a fatési teljesitményt.
5) Sutés utan forditsa vissza a szabalyozot ,0” allasba a f6z6lap kikapcsolasahoz.
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Alapok:

Mindig elészor helyezze az edényt a fézblapra, majd kapcsolja
be.

A hasznalt edénynek tisztanak és szaraznak kell lennie. Ne
hasznaljon kormos vagy piszkos edényeket.

Csak lapos alju edényeket hasznaljon, kilonben a fézdlap
meghajolhat. A foldszintes specialis elektromos edények
megfelelbek.

Az edénynek legalabb akkoranak kell lennie, mint a
fézblapnak, kilonben hdéveszteség 1ép fel, és a fbzdlap
meghajolhat.

Az edény nem lehet nagyobb, mint a fézdlap.

Siito:

Fontos utasitasok:

Soha ne hasznalja a sitét morzsatalca nélkil. Helyezze ezt a fitéelemekre.

Csak az ajtofogantyut hasznalja a készillék ajtajanak kinyitasakor és zarasakor, kiilondsen
akkor, ha az forro.

Az ajtdban nehéz az lveg, az ajtd nyitasakor és zarasakor mindig tartsa a kilincset, ne
engedje kinyilni/zarni az ajtot anélkil, hogy a kilincset megfogna.

Ne hasznaljon karton-, papir- vagy mlianyag edényeket az ételek stitéséhez a stitében.
Amint a funkciovezérldvel kivalasztott egy funkcidt, a sutd elkezd felmelegedni, és a
mUkodésjelzé vilagit.

Csusztassa a grillracsot a kivant helyzetbe.

A behelyezett élelmiszer nem lehet 3 kg-nal nehezebb.

Az elhelyezett élelmiszerek nem érhetnek hozza a fltéelemekhez.

A sUt6t zart ajtoval eldmelegitjik kb. 10-15 percig. Forgassa a hdmérséklet-szabalyozot a
kivant helyzetbe.

A funkcidszinteket a f6zési folyamat soran is modosithatja.

Ha nedves vagy zsiros ételeket tesz a grillracsra, helyezze be a tepsit az ala, hogy felfogja a
csOp6go folyadékot.

Megjegyzések:

Mindig ellendrizze a f6zési id6t, a készuléken nincs id6zito funkcio.

fézendd étel méretétdl, mennyiségétdl és tipusatdl , valamint a kivalasztott hémérséklet-
beallitastol flgg.

A sité a tulmelegedés elkerllése érdekében 6nalléan szabalyozza a hdmeérsékletet.
El6fordulhat, hogy kikapcsol, majd késdbb Ujra bekapcsol. Az egyenletes f6zési eredmény
érdekében hagyja az ételt a stitében, amig meg nem suil.

A fogantyut hasznalja a tepsi vagy grillracs eltavolitasakor.
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- A grillracs eltavolitasahoz hasznalhat stitékeszty(it vagy haztartasi kesztydt is.

- Helyezze a forrd tepsit és grillracsot héalld felliletre.

Rotisserie:

- A nyars behelyezése: Helyezze a két nyarsvillat a nyarsra, és rogzitse velik a grillezend6
ételt a nyarson. Hluzza meg a villacsavarokat.

- lllessze be a grill nyaranak egyetlen bemélyedéssel rendelkezd végét a f6z6tér jobb oldalan
lévé meghajtoba.

- Helyezze a grillnyars masik végét a f6z6tér bal oldalan talalhatd nyarstaroloba.

- A porkolt fogantyujaval tavolitsa el a porkoltet a stitotérbdl.

ezt a végét a nyars H eztavégéta
tarolbeszkozbe meghajté eszkozbe

- Soha ne hasznaljon étolajat, vizet vagy tisztitdszereket a pizzakovon.
- Ne hasznaljon kést vagy pizzavagot kozvetlenil a pizzakovon.

Pizza ko:

- Miel6tt elsé alkalommal hasznalnd a pizzakovet, hagyja néhany percig melegedni a
sitében magas hémérsékleten.

Homérséklet szabalyozo:
A forgatogombbal allitsa be a kivant sttési hémeérsékletet.
A szabalyozasi tartomany 100°C és 230°C kozott van.

Funkciovezérlo:
A funkciévezérldvel allitsa be a fltés tipusat:
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A s(it6 ki van kapcsolva, a bekapcsolasjelzd nem vilagit.
Sutés utan mindig kapcsolja a vezérlot ,OFF” allasba a késztilék kikapcsolasahoz.

[+

Felsd és also ftés keringtetett levegdvel:

Ez a funkcio sitésre alkalmas, kiiléndsen baromfihus, his vagy hal esetében.
- Allitsa a hémérséklet-szabalyozot a kivant hémérsékletre, és melegitse el a siitét.
- Helyezze az ételt a f6zOkamraba és slisse meg a recept szerint.

Felso futés keringtetett levegdvel:
Ez a funkcio alkalmas gratinalasra, pl. B. piritds, gratin stb.

[

Fels6 melegités és rotisserie
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—_— Felsé és als6 melegités és rotisserie

\! e

— Felsé és also ftés, forgdszelet keringtetett levegovel:

A rotisserie funkciok kilonosen alkalmasak egész csirke vagy baromfi stitésére.
- Helyezze az ételt a forgosiitd kozepére, és rogzitse jobb és bal oldalon a villakkal.
- Forgassa a hOmérséklet-szabalyozoét a kivant hdmérsékletre, és melegitse el6 a sutot
a recept szerint.
Helyezze a nyarsat a sttdtérbe az el6z6 fejezetben leirtak szerint.

Tisztitas és apolas

A készilék hosszu élettartamanak biztositasa érdekében tisztan és jo allapotban kell

tartani. A szennyezédés ronthatja a megfelel6 mikodést és veszélyes helyzetekhez
vezethet.

FIGYELMEZTETES - ARAMUTES VESZELYE!
A késziléket és a csatlakozddugds tapkabelt soha nem szabad vizbe vagy mas
folyadékba meriteni. Nem kertilhet viz a szell6z6nyilasokba.
Minden tisztitas el6tt a késziléket
= kapcsolja ki
» huzza ki
= és hagyjuk kelléen kihaIni.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a f6z6lapokat, a stitékamrat és az ajtot. Tavolitson el
minden ételmaradékot. Ehhez hasznaljon nedves, puha ruhat.

A késziiléket nedves (nem nedves!), puha ruhaval tisztitsa. Hasznaljon tiszta vizet vagy

esetleg néhany csepp enyhe mosodszert. Ezutan torolje szarazra az Osszes alkatrészt egy
puha, szaraz ruhaval.

A tepsit és a racsot enyhe, kereskedelemben kaphatd mososzerrel lehet tisztitani.

Pizza ké:

= A pizzaké tisztitasahoz spatulaval vagy sortekefével kaparja le a felesleges

ételmaradeékot. Tordlje tisztara papirtdriével vagy konyharuhaval.
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* Ne Ontson vizet a kére, amig az forrd. A hésokk hatasara a ké dsszetdrhet.

= Tisztitsa meg a pizzakdvet meleg vizzel, ha sziikséges, hasznalhat enyhe mosogatoszert.

» Fontos, hogy a pizzaké teljesen megszaradjon, miel6tt Gjra hasznalna, kilonben fennall
a veszélye, hogy Osszetorik.

» A pizzakd természetes termék, ezért hasznalat utan elszinez6dés fordulhat elé. Ez
természetes és természetes kore jellemzo.

Ugyeljen arra, hogy tisztitds koézben ne keriljon folyadék a készilék belsejébe
(szell6zdnyilasokba).

Tisztitaskor ne hasznaljon agressziv, mard, alkohol vagy benzin alapu tisztitdszereket, és
kerilje a nagyon forré vizet.

Ne hasznaljon surolé hatasu tisztitoeszkdzoket, hogy elkerilje a felliletek karosodasat.
Hagyja minden alkatrészt alaposan megszaradni, miel6tt Ujra hasznalna a késziiléket.
GOztisztitot nem szabad a tisztitashoz hasznalni.

SUtbtisztitd sprayt nem szabad hasznalni.

Ha a késziléket huzamosabb ideig nem hasznalja, jOl tisztitva tarolja a dobozéaban, és
szaraz, pormentes helyen, gyermekektdl elzarva tarolja.
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MUszaki adatok

Tapellatas 220-240V ~ 50Hz
Teljesitmény:
Suto: 1600 watt max.
Bal f6z6lap: 1000 watt max.
Jobb féz6lap: 600 watt max.
Urtartalom 30 liter
kilsd méretei : 25,5 x 35,4 cm
belsé mérete: 22 x 32 cm
Grillracs: 26 x 35,5 cm
Pizza k6 atmérgje 30,5 cm
A készilék méretei (Sz x Ma x Mé): 50,5 x 33,5 x40,5 cm
Suly: kb 12,4 kg

*) Nyomdai hibak, tervezési és miszaki valtoztatasok jogat fenntartjuk!

Kikapcsolt allapotban a késziilék fogyasztasa 0 watt.

Informaciok a kérnyezetvédelemrol

Elettartamanak végén ezt a terméket nem szabad a normal haztartasi hulladékkal

egyltt kidobni, hanem az elektromos és elektronikus berendezések

Ujrahasznositasara szolgald gydjtéhelyre kell vinni. A terméken, a hasznalati
B Utasitasban vagy a csomagolason talalhato szimbolum ezt jelzi.

Az anyagok cimkézésik szerint Ujra felhasznalhatok. A régi eszkdzok ujrafelhasznalasaval,
Ujrahasznositasaval vagy mas modon térténé Ujrahasznositasaval On jelentésen hozzajarul

kdrnyezetiink védelméhez.

Kérjuk, érdeklédjon a helyi hatésagnal a felelds hulladéklerakd helyrél.
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Jotallas / Garancia

A torvényes jotallas mellett erre a készlilékre 24 hénap garanciat vallalunk, a szamla vagy
a szallitélevél kiallitdsanak datumatdl szamitva. A garancialis idészakon belll, a szamla
vagy a szallitélevél bemutatasaval minden eléforduld gyartasi és/vagy anyaghibat
ingyenesen javitassal és/vagy a hibas alkatrészek cseréjével, illetve (valasztasunk szerint)
azonos értékd, hibatlan termékkel torténd cserével szabalyozunk. Az ilyen garancialis
szolgaltatas feltétele, hogy a késziléket szakszerlen kezelték és karbantartottak. A
garancialis szolgaltatasainkon tulmutato kdvetelések kizartak. A garancia jogos esetben
csak a készlilék javitasat foglalja magaban. Tovabbi kdvetelések, valamint az esetleges
kovetkezményes karokért valo felelésség alapvetden kizartak. A garancia nem vonatkozik
azokra az alkatrészekre, amelyek természetes kopasnak vannak kitéve, illetve azokra a
karokra, amelyek Utés, helytelen kezelés, nedvesség hatasa vagy egyéb kiilsé behatasok
miatt keletkeztek, illetve jogosulatlan harmadik felek beavatkozasabol erednek.
Garancialis esetben a késziiléket a szamlaval vagy szallitolevéllel egyitt
szakkereskeddjénél kell reklamalni.

Silva-Schneider Handelsges.m.b.H.
Karolingerstra3e 1
A-5020 Salzburg
office@silva-schneider.at

Jotallas:

A jotallas kifejezetten a torvenyben van rogzitve, és csak azokra a hibakra vonatkozik,
amelyek az aruk atadasakor mar fennalltak. Az igény mindig a szerzédéses partnerrel
(kereskeddvel) szemben all fenn, aki a hibat ingyenesen (a fogyasztd szamara) koteles
kijavitani vagy kijavittatni.

Garancia:

A garancia a gyartd (altalanos importdr) Onkéntes, szerzodéses vallalasa, amelyre
nincsenek sem tartalmi, sem formai minimalis kdvetelmények. Szamos garancia csak a
hibak kijavitasakor felmerilé koltségek egy részét fedezi, de altalaban minden olyan
hibara vonatkozik, amely egy meghatarozott idon belil jelentkezik.
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IT

ISTRUZIONI PER L'USO & ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Informazioni importanti sulla sicurezza

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta pari o
superiore a 8 anni, nonché da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o con mancanza di esperienza e conoscenza,
se sorvegliati o istruiti sull'uso sicuro dell'apparecchio e
comprendere i pericoli che ne derivano.
| bambini non possono giocare con |'apparecchio.
La pulizia e la manutenzione da parte dell'utente non devono
essere eseguite dai bambini a meno che non abbiano piu di 8 anni
e siano supervisionati.
| bambini di eta inferiore a 8 anni devono essere tenuti lontani
dall'apparecchio e dal cavo di collegamento.
ATTENZIONE Pericolo di ustioni ! Durante il funzionamento
dell'apparecchio la temperatura delle superfici che possono
essere toccate (alloggiamento, porta, ecc.) puo essere molto
elevata.
regolarmente controllare I'intero apparecchio, compreso il cavo di
alimentazione e la spina, per individuare eventuali difetti che
potrebbero compromettere I'affidabilita funzionale
dell'apparecchio. In caso di danni o se l'apparecchio, ad esempio,
e caduto a terra (potrebbero esserci danni non visibili dall'esterno),
I'apparecchio non deve essere messo in funzione. Portarlo presso
un'officina specializzata autorizzata per lI'ispezione e la riparazione.
Riparazioni improprie possono comportare notevoli pericoli per
I'utente e possono anche portare all'esclusione della garanzia.
Le riparazioni sugli apparecchi elettrici devono essere eseguite da
specialisti per rispettare le norme di sicurezza e per evitare pericoli.
Cio vale anche per la sostituzione del cavo di alimentazione.
L'apparecchio non e destinato al funzionamento con un timer
esterno o un sistema di telecontrollo separato.
L'apparecchio e destinato all'uso domestico e pertanto non e
adatto all'uso commerciale o ai laboratori.
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Il dispositivo deve essere pulito dopo ogni utilizzo - seguire le
istruzioni nella sezione "Pulizia e cura".
Non lasciare il dispositivo incustodito durante il funzionamento.
Il dispositivo puo essere utilizzato solo in ambienti interni, non
posizionarlo all'aperto.
Tenere il materiale di imballaggio lontano dalla portata dei
bambini, pericolo di soffocamento!
Il dispositivo non deve essere installato in un armadio o utilizzato
in un armadio.
Non utilizzare I'apparecchio vicino o sotto pensili, tende o altri
materiali combustibili.
Deve essere garantita una sufficiente circolazione dell'aria.
Pertanto non devono essere appoggiati oggetti sull'apparecchio e
attorno all'apparecchio deve essere mantenuta una distanza di
almeno 20 cm lateralmente e posteriormente e 50 cm verso ['alto.
Tenere il dispositivo lontano da altre fonti di calore, come: B. piani
cottura, termosifoni o forni e proteggerlo dalla luce solare diretta.
Non coprire le fessure di ventilazione.
| piedini dell'apparecchio non devono essere rimossi.
Non posizionare candele accese e/o recipienti pieni d'acqua (ad
esempio vasi) o altri oggetti sul dispositivo.
Posizionare il dispositivo su una superficie resistente al calore e agli
spruzzi d'acqua. Non posizionare il dispositivo su superfici calde
(ad esempio piani cottura, ecc.) o vicino a fiamme libere di gas.
Spegnere il dispositivo e scollegare la spina di alimentazione,
= dopo l'uso.
= se si verifica un malfunzionamento durante il funzionamento.
= prima della pulizia.
Non tirare il cavo di alimentazione per spostare il dispositivo. Cio
potrebbe causare danni invisibili.
Assicurarsi che il cavo di collegamento non venga a contatto con
le parti calde dell'apparecchio.
Non lasciare pendere il cavo di collegamento dalla superficie di
lavoro.
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estrarre mai la spina dalla presa utilizzando il cavo di collegamento;
tenere la spina.

Gli elementi riscaldanti esposti e le piastre di cottura non devono
essere toccati.

Assicuratevi che il vassoio raccoglibriciole sia posizionato sotto
I'elemento riscaldante ogni volta che lo utilizzate.

Oli e grassi surriscaldati possono facilmente incendiarsi. Pertanto,
assicurarsi che la teglia non sia sovraffollata.

Non utilizzare accessori diversi da quelli forniti.

Se I'apparecchio viene utilizzato in modo errato o per scopi diversi
da quello previsto, non si assume alcuna responsabilita per
eventuali danni che potrebbero verificarsi.

In caso di difetti rivolgersi al proprio rivenditore o ad un'officina
specializzata autorizzata.
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Comandi, parti e accessori
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Piastra di cottura sinistra

Maniglia della porta

Porta con doppia finestra in vetro

Piedini antiscivolo

Piastra di cottura destra

Termoregolatore del forno

Spia funzionamento forno (FORNO)
Comando piastra sinistra

Spia funzionamento piastre elettriche
(STUFA)
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Regolatore piastra

riscaldante destra
Regolatore funzioni forno
Ruggine del metallo
Maniglia del girarrosto
Pietra per pizza

Maniglia per griglia/teglia
teglia

Girarrosto

Vassoio per briciole



Destinazione d'uso:

- Il prodotto e destinato esclusivamente alla preparazione di alimenti quali: B. per cucinare,
cuocere al forno, friggere, scongelare, cuocere al forno, riscaldare, sciogliere, gratinare o
grigliare.

- L'apparecchio non e destinato all'uso commerciale, ma solo all'uso domestico, nelle cucine
degli uffici o nelle officine, nonché in condomini, bed and breakfast, motel o bed &
breakfast, ecc.

- Non utilizzare accessori diversi da quelli forniti.

- Utilizzare il dispositivo solo come descritto in queste istruzioni. Qualsiasi altro uso
improprio o scorretto non e da considerarsi previsto ; sussiste il rischio di danni/incidenti.
Non si assume alcuna responsabilita per eventuali danni conseguenti all'apparecchio, ad
altri oggetti o persone decade ogni diritto di garanzia;

Prima dell'uso

Disimballare il dispositivo:

- Rimuovere tutto il materiale di imballaggio dal dispositivo. Assicurarsi di rimuovere anche
qualsiasi materiale di imballaggio dal dispositivo.

- I materiali di imballaggio come sacchetti di plastica o pezzi di polistirolo sono pericolosi
per i bambini. Pertanto, tenere queste parti lontano dalla portata dei bambini. PERICOLO
DI SOFFOCAMENTO!

- Il materiale di imballaggio e riciclabile.
Molti materiali di imballaggio vengono riciclati, quindi assicurati di smaltirli correttamente,
poiché stai dando un contributo importante alla protezione dell'ambiente.

Collegamento alla rete:

- L'apparecchio e dotato di una spina con contatto di protezione e puo essere collegato
solo ad una presa con contatto di protezione correttamente installata e facilmente
accessibile.

- Latensione direte deve corrispondere alla tensione indicata sulla targhetta del dispositivo:
220-240 V ~ 50 Hz.

- Il dispositivo e conforme alle linee guida vincolanti per la marcatura CE.

- Si prega di notare che |'apparecchio non e completamente scollegato dalla rete dopo lo
spegnimento. solo dopo aver staccato la spina!

- Si consiglia di collegare il dispositivo ad un'unica presa ed evitare di collegare altre utenze
sulla stessa linea (fusibile).

- Se il cavo di alimentazione e/o la spina sono danneggiati, il dispositivo non deve essere
utilizzato.
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Prima del primo utilizzo:

- Controllare il dispositivo e il cavo di alimentazione per eventuali danni. Se si riscontrano
danni, I'apparecchio non deve essere messo in funzione.

- Pulire accuratamente |'apparecchio e tutte le sue parti come descritto nel capitolo “ Pulizia
ecura”.

- Quindi riscaldare il miniforno senza cibo alla massima temperatura per circa 10 minuti
utilizzando il calore superiore e inferiore. Cio fa evaporare I'eventuale grasso protettivo
dovuto alla produzione.

- Riscaldare anche le piastre al massimo per circa 2 minuti. Cio consente allo strato protettivo
applicato di bruciarsi e le piastre di cottura sono quindi meglio protette dalla ruggine.

- Si sentira un leggero odore e fumo, ma questo & innocuo e si verifica solo la prima volta
che lo usi. Assicurarsi che ci sia sufficiente ventilazione nella stanza.

- Lasciare raffreddare I'apparecchio e pulire nuovamente la teglia e la griglia con un panno
umido.

Servizio

ATTENZIONE - SUPERFICIE CALDA - RISCHIO DI USTIONI!
& Durante il funzionamento le superfici toccabili possono raggiungere temperature

molto elevate. Non toccarli a mani nude! Anche l'interno, la teglia, la griglia e la
pietra per pizza sono molto caldi durante e dopo I'uso. Soprattutto la pietra per pizza

impiega molto tempo per raffreddarsi completamente.

Piastre riscaldanti:

Termoregolatore a gradini per piastre riscaldanti:

Left piastra di cottura grande a sinistra Right pjastra piccola a destra
Livello O: 0 watt Livello O: 0 watt
Livello 1: 350 watt Livello 1: 250 watt
Livello 2: 650 watt Livello 2: 350 watt
Livello 3: 1000 watt Livello 3: 600 watt

1) Collegare il dispositivo all'alimentazione.
2) Posizionare una pentola adatta sulla piastra di cottura.
3) Ruotare il controllo della piastra in uso nella posizione desiderata.
La spia di funzionamento si accende.
4) Regolare la potenza termica secondo necessita.
5) Dopo la cottura, riportare il comando in posizione “0" per spegnere la piastra.
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Nozioni di base:

Posizionare sempre prima la pentola sulla piastra e poi
accenderla.

La pentola utilizzata deve essere pulita e asciutta. Non
utilizzare pentole fuligginose o sporche.

Utilizzare solo pentole con fondo piatto, altrimenti la piastra di
cottura potrebbe deformarsi. Sono adatte pentole elettriche
speciali con piano terra.

La pentola deve essere grande almeno quanto la piastra,
altrimenti si disperdera calore e la piastra potrebbe

deformarsi.
La pentola non deve essere piu grande della piastra.

Forno:

Istruzioni importanti:

Non utilizzare mai il forno senza il vassoio raccogli briciole. Posizionalo sopra gli elementi
riscaldanti.

Utilizzare solo la maniglia per aprire e chiudere la porta dell'apparecchio, soprattutto
quando é calda.

Il vetro della porta e pesante, afferrare sempre la maniglia durante I'apertura e la chiusura
della porta, non lasciare che la porta si apra/chiuda senza tenere la maniglia.

Non utilizzare contenitori di cartone, carta o plastica per cuocere gli alimenti nel forno.
Non appena si seleziona una funzione tramite il controllo funzioni, il forno inizia a riscaldarsi
e l'indicatore di funzionamento si accende.

Far scorrere la griglia nella posizione desiderata.

Il cibo inserito non deve essere piu pesante di 3 kg.

Gli alimenti inseriti non devono toccare gli elementi riscaldanti.

Riscaldare il forno con la porta chiusa per ca. Ruotare il controllo della temperatura nella
posizione desiderata.

E inoltre possibile modificare i livelli di funzione durante il processo di cottura.

Se si posizionano cibi umidi o grassi sulla griglia, inserire la teglia sottostante per
raccogliere il liquido che gocciola.

Note:

Controllare sempre il tempo di cottura, sul dispositivo non & presente la funzione timer.

Il tempo di cottura dipende dalle dimensioni, dalla quantita e dal tipo di cibo da cuocere,
nonché dall'impostazione della temperatura selezionata.

Il forno regola autonomamente la temperatura per evitare surriscaldamenti. Potrebbe
spegnersi e riaccendersi in seguito. Per ottenere risultati di cottura uniformi, lasciare il cibo
nel forno finché non sara completamente cotto.
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- Utilizzare la maniglia per rimuovere la teglia o la griglia.

- E inoltre possibile utilizzare un guanto da forno o dei guanti domestici per rimuovere la
griglia.

- Posizionare la teglia calda e la griglia su una superficie resistente al calore.

Girarrosto:

- Caricamento del girarrosto: Inserite le due forchette dello spiedo sullo spiedo e usatele per
fissare il cibo da grigliare sullo spiedo. Stringere le viti della forcella.

- Inserire I'estremita dello spiedo con un solo incavo nel dispositivo di azionamento a destra
nella camera di cottura.

- Posizionare l'altra estremita dello spiedo nella custodia per spiedini sul lato sinistro della
camera di cottura.

- Utilizzare la maniglia del girarrosto per rimuovere il girarrosto dalla cavita di cottura.

questa estremita nel dispositivo di M questa estremita nel
conservazione degli spiedini dispositivo di azionamento

Pietra per pizza:

- Non utilizzare mai olio da cucina, acqua o prodotti per la pulizia sulla pietra per pizza.

- Non utilizzare coltelli o tagliapizza direttamente sulla pietra per pizza.

- Prima di utilizzare la pietra per pizza per la prima volta, fatela scaldare per qualche minuto
nel forno ad alta temperatura.

Regolatore di temperatura:

Utilizzare la manopola per impostare la temperatura di cottura desiderata.
Il range di controllo € compreso tra 100°C e 230°C.

IEz] Controllore di funzione:
‘L Utilizzare il regolatore di funzione per impostare il tipo di riscaldamento:
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OFF

Il forno e spento, I'indicatore di alimentazione non si accende.
Dopo la cottura, posizionare sempre il controller in posizione "OFF" per spegnere il
dispositivo.

[+

Calore superiore e inferiore con ricircolo d'aria:
Questa funzione é adatta per la cottura al forno, in particolare per pollame, carne o
pesce.

- Ruotare il controllo della temperatura sulla temperatura desiderata e preriscaldare il
forno.

- Disporre I'alimento nella camera di cottura e cuocerlo secondo la ricetta.

—ﬁ- Calore superiore con ricircolo d'aria:
Questa funzione e adatta per gratinare, ad es. B. di toast, gratin, ecc.
— Calore superiore e girarrosto
\. L4
—_— Calore superiore e inferiore e girarrosto
\! e
— Calore superiore e inferiore, girarrosto con ricircolo d'aria:

Le funzioni girarrosto sono particolarmente adatte per arrostire un pollo intero o
pollame.
- Disporre il cibo al centro del girarrosto e fissarlo a destra e a sinistra con le forchette.
- Ruotare il controllo della temperatura sulla temperatura desiderata e preriscaldare il
forno secondo la ricetta.
Introdurre lo spiedo nella camera di cottura come descritto nel capitolo precedente.

Pulizia e cura

A\
I\

Per garantire una lunga durata al tuo dispositivo, & necessario mantenerlo pulito e in
buone condizioni. Lo sporco puo compromettere il corretto funzionamento e portare a
situazioni pericolose.

ATTENZIONE - RISCHIO DI SCOSSE ELETTRICHE!

Il dispositivo ed il cavo di alimentazione con spina non devono mai essere immersi in
acqua o altri liquidi. Nelle aperture di ventilazione non deve entrare acqua.

- Prima di ogni pulizia, il dispositivo

spegnere
staccare la spina
e lasciare raffreddare sufficientemente.

- Pulire le piastre, la camera di cottura e la porta dopo ogni utilizzo. Rimuovere eventuali
residui di cibo. Per fare questo, utilizzare un panno umido e morbido.

- Pulisci il dispositivo con un panno morbido umido (non bagnato!). Utilizzare acqua pura o
eventualmente con qualche goccia di un detergente delicato. Quindi asciugare tutte le parti
con un panno morbido e asciutto.
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La teglia e la griglia possono essere pulite con un detergente delicato disponibile in

commercio.

Pietra per pizza:

= Per pulire la pietra per pizza, raschiare i residui di cibo in eccesso con una spatola o una
spazzola a setole. Puliscilo con un tovagliolo di carta o un canovaccio.

»= Non versare acqua sulla pietra mentre e calda. Lo shock termico potrebbe causare la
frantumazione della pietra.

= Pulisci la pietra per pizza con acqua tiepida; se necessario, puoi utilizzare un detersivo
per piatti delicato.

* E importante assicurarsi che la pietra per pizza sia completamente asciutta prima di
riutilizzarla, altrimenti c'e il rischio che si rompa.

» la pietra per pizza e un prodotto naturale, quindi dopo l'uso puo verificarsi uno
scolorimento. Cio € normale e tipico per una pietra naturale.

Assicurarsi che durante la pulizia non penetri alcun liquido all'interno dell'apparecchio
(fessure di ventilazione).

Durante la pulizia non utilizzare detergenti aggressivi, caustici, a base di alcol o benzina ed
evitare acqua molto calda.

Non utilizzare utensili abrasivi per la pulizia per evitare di danneggiare le superfici.
Lasciare asciugare completamente tutte le parti prima di utilizzare nuovamente il
dispositivo.

Per la pulizia non deve essere utilizzato un pulitore a vapore.

Non utilizzare spray per la pulizia del forno.

Se si prevede di non utilizzare I'apparecchio per un lungo periodo, riporlo ben pulito nella
scatola e conservarlo in un luogo asciutto e privo di polvere, fuori dalla portata dei bambini.
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Dati tecnici

Alimentazione 220-240V~50Hz
Prestazioni:
Forno: 1600 Watt max.
Piastra riscaldante sinistra: 1000 Watt max.
Piastra riscaldante destra: 600 Watt max.
Capacita 30 litri
Dimensioni della teglia esterna: 25,5 x 35,4 cm
interno: 22 x 32 cm
Griglia: 26 x 35,5 cm
Pietra per pizza diametro 30,5cm
Dimensioni dispositivo (L x A x P): 50,5 x 33,5 x 40,5 cm
Peso: circa 12,4 kg

*) Con riserva di errori tipografici, design e modifiche tecniche!

Quando e spento il dispositivo ha un consumo energetico di 0 watt.

Informazioni sulla tutela dell'ambiente

Al termine della sua vita, questo prodotto non deve essere smaltito con i normali

rifiuti domestici, ma deve essere portato in un punto di raccolta per il riciclaggio di

apparecchiature elettriche ed elettroniche. Lo indica il simbolo presente sul
B prodotto, nelle istruzioni per |'uso o sulla confezione.

| materiali possono essere riutilizzati in base alla loro etichettatura. Riutilizzando, riciclando o
utilizzando altre forme di riciclaggio di vecchi dispositivi, dai un contributo importante alla

protezione del nostro ambiente.

Si prega di chiedere alle autorita locali qual e il punto di smaltimento responsabile.
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Garanzia

Oltre alla garanzia legale, offriamo su questo dispositivo una garanzia di 24 mesi,
calcolata dalla data di emissione della fattura o del documento di trasporto. Durante
questo periodo di garanzia, presentando la fattura o il documento di trasporto, tutti i
difetti di fabbricazione e/o dei materiali verranno riparati gratuitamente e/o le parti
difettose verranno sostituite, oppure (a nostra discrezione) I'articolo verra sostituito con
uno equivalente e privo di difetti. La condizione per questo tipo di servizio di garanzia e
che il dispositivo sia stato trattato e mantenuto correttamente. Qualsiasi altro reclamo al
di fuori dei nostri servizi di garanzia € escluso. La garanzia copre solo la riparazione del
dispositivo nei casi giustificati. Ulteriori reclami, nonché la responsabilita per eventuali
danni conseguenti, sono espressamente esclusi. La garanzia non puo essere concessa per
parti soggette a normale usura o per danni causati da urti, uso improprio, esposizione
all'umidita o altri influssi esterni, nonché da interventi di terzi non autorizzati. In caso di
garanzia, il dispositivo deve essere reclamato con fattura o documento di trasporto
presso il vostro rivenditore specializzato.

Silva-Schneider Handelsges.m.b.H.
Karolingerstra3e 1
A-5020 Salzburg
office@silva-schneider.at

Garanzia:

La garanzia € espressamente stabilita dalla legge e si applica solo ai difetti esistenti al
momento della consegna della merce. Il diritto € sempre rivolto al partner contrattuale
(venditore), che deve riparare o far riparare gratuitamente il difetto (per il consumatore).

La garanzia € un impegno volontario e contrattuale del produttore (importatore
generale), per il quale non esistono requisiti minimi né di contenuto né di forma.
Tuttavia, molte garanzie coprono solo una parte dei costi che sorgono durante la
riparazione dei difetti, ma in genere si applicano a tutti i difetti che si verificano entro
un determinato periodo.
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SLO NAVODILA ZA UPORABO & VARNOSTNA NAVODILA

Pomembne varnostne informacije

To napravo lahko uporabljajo otroci, stari 8 let in vec, ter osebe z
zmanjsanimi telesnimi, senzoricnimi ali dusevnimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj in znanja, Ce so pod nadzorom ali
pouceni o varni uporabi naprave in razumeti posledicne nevarnosti.
Otroci se ne smejo igrati z napravo.
Ci$¢enja in uporabniskega vzdrZevanja naj ne izvajajo otroci, razen
Ce so starejsi od 8 let in so pod nadzorom.
Otroci, mlajsi od 8 let, naj ne bodo v blizini naprave in priklju¢nega
kabla.
OPOZORILO Nevarnost opeklin ! Ko naprava deluje, je lahko
temperatura povrsin, ki se jih lahko dotaknete (ohisje, vrata
itd.), zelo visoka.
redno preverjajte celotno napravo, vklju¢no z napajalnim kablom
in vticem, glede napak, ki bi lahko vplivale na zanesljivost delovanja
naprave. V primeru poskodb ali ¢e je naprava npr. padla na tla
(lahko pride do poskodb, ki niso vidne od zunaj), naprave ne smete
zagnati. Odnesite ga v pooblasceno servisno delavnico na pregled
in popravilo. Nepravilna popravila lahko povzrocijo veliko
nevarnost za uporabnika in lahko povzrocijo tudi izkljucitev
garancije.
Popravila elektricnih naprav morajo izvajati strokovnjaki, ker je
treba upostevati varnostne predpise in se izogniti nevarnostim. To
velja tudi za zamenjavo napajalnega kabla.
Naprava ni predvidena za upravljanje z zunanjim casovnikom ali
loCenim sistemom za daljinsko upravljanje.
Naprava je namenjena za uporabo v gospodinjstvu in zato ni
primerna za komercialno uporabo ali laboratorije.
Napravo je treba ocistiti po vsaki uporabi - upostevajte navodila v
poglavju "Cié¢enje in nega".
Med delovanjem naprave ne puscajte brez nadzora.
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Napravo lahko wuporabljate samo v zaprtih prostorih, ne
postavljajte je na prostem.
Embalazni material hranite izven dosega otrok, obstaja nevarnost
zadusitve!
Naprave ne smete namestiti v omarico ali upravljati v omari.
Naprave ne uporabljajte v blizini ali pod stenskimi omaricami,
zavesami ali drugimi vnetljivimi materiali.
Zagotoviti je treba zadostno krozenje zraka. Zato na napravo ne
smete postavljati nobenih predmetov, okoli naprave pa mora biti
razdalja najmanj 20 cm ob straneh in zadaj ter 50 cm navzgor.
Napravo hranite stran od drugih virov toplote, kot so: B. kuhalne
plosce, radiatorje ali pecice in jih zascitite pred neposredno soncno
svetlobo.
Ne prekrivajte prezracevalnih rez.
Nogic naprave ne smete odstraniti.
Na napravo ne postavljajte gorecih svec in/ali posod, napolnjenih
z vodo (npr. vaz) ali drugih predmetov.
Napravo postavite na povrsino, ki je odporna na vrocino in
skropljenje. Naprave ne postavljajte na vroCe povrsine (npr.
kuhalne plosce itd.) ali v blizino odprtega plinskega ognja.
Izklopite napravo in izvlecite napajalni vtic,

= po uporabi.

= Ce med delovanjem pride do okvare.

= pred cisCenjem.
Ne vlecite napajalnega kabla, da bi premaknili napravo. To lahko
povzroci nevidno skodo.
Prepricajte se, da se prikljucni kabel ne dotika vrocih delov naprave.
Prikljucni kabel naj ne visi z delovne povrsine.
Napajalnega vtica nikoli ne izvlecite iz vticnice za prikljucni kabel;
Ne dotikajte se izpostavljenih grelnih elementov in kuhalnih plosc.
PrepriCajte se, da je pladenj za drobtine postavljen pod grelni
element vsakic, ko ga uporabite.
Pregreta olja in mascobe se zlahka vnamejo. Zato pazite, da pekac
ni prenatrpan.
Ne uporabljajte nobenega drugega pribora razen prilozenega.
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- Ce napravo uporabljate nepravilno ali jo uporabljate za namene, ki
niso predvideni, ne moremo prevzeti nobene odgovornosti za
morebitno skodo, ki bi lahko nastala.

- Ce pride do okvare, se obrnite na prodajalca ali pooblasceno
servisno delavnico.
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Leva kuhalna plosca

Kljuka za vrata

Vrata z dvojnim steklenim oknom
Nedrsece noge

Desna kuhalna plosca

Regulator temperature pecice
Indikatorska lucka za delovanje pecice
(OVEN)

Kontrola levega kuhalisca

Indikator  delovanja  kuhalnih  plos¢
(STEDILNIK)
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Desni regulator grelne plosce
Regulator delovanja pecice
Kovinska rja

Rocaj za pecenje

Kamen za pico

Rocaj za resetko/pekac

pekac

Rotisserie

Pladenj za drobtine



Namen uporabe:

Izdelek je namenjen izkljucno za pripravo hrane, kot so: B. za kuhanje, pecenje, cvrtje,
odtaljevanje, pecenje, segrevanje, topljenje, gratiniranje ali zar.

Naprava ni namenjena za komercialno uporabo, ampak samo za uporabo doma, v kavarnah
itd.

Ne uporabljajte nobene dodatne opreme razen prilozene.

Napravo uporabljajte samo tako, kot je opisano v teh navodilih. Kakrsna koli druga,
nepravilna ali nepravilna uporaba se ne Steje za namensko ; obstaja nevarnost
poskodbe/nesrece. Ne prevzemamo nobene odgovornosti za posledi¢no Skodo na napravi,
drugih predmetih ali [judeh; morebitni garancijski zahtevki bodo izgubljeni.

Pred uporabo

Razpakirajte napravo:

- Odstranite ves embalazni material z naprave. Poskrbite, da boste odstranili tudi ves

embalazni material v napravi.

Embalazni materiali, kot so plasti¢ne vrecke ali kosi stiropora, so nevarni za otroke. Zato te
dele hranite stran od otrok. NEVARNOST ZADUSITVE!

Embalazni material je mogoce reciklirati.

Veliko embalaznih materialov je recikliranih — zato poskrbite, da jih boste pravilno zavrgli,
saj pomembno prispevate k varstvu okolja.

Prikljucek na elektricno omrezje:

Naprava je opremljena z vticem z zascitnim kontaktom in se sme priklopiti samo na
pravilno namesceno, prosto dostopno vti¢nico z zascitnim kontaktom.

Omrezna napetost mora ustrezati napetosti, navedeni na imenski tablici naprave: 220-240
V ~ 50 Hz.

Naprava je v skladu s smernicami, ki so zavezujoce za oznako CE.

Upostevajte, da naprava po izklopu ni popolnoma izkljucena iz elektricnega omrezja. Sele
po izkljucitvi vti¢nice!

Priporocamo, da napravo prikljucite na eno vti¢nico in se izogibate priklopu drugih
porabnikov na isti vod (varovalka).

Ce sta napajalni kabel in/ali vti¢ poskodovana, naprave ne smete uporabljati.

Pred prvo uporabo:

- Preverite napravo in napdjaini kabel glede morebitnih poskodb. Ce se ugotovi poskodba,

naprave ne smete zagnati.
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- Napravo in vse dele skrbno o¢istite, kot je opisano v poglavju » Cis¢enje in nega « .

- Nato segrevajte mini pecico brez hrane na najvisji temperaturi priblizno 10 minut z zgornjim
in spodnjim gretjem. To povzroci, da morebitna prisotna zas¢itna mast, povezana s
proizvodnjo, izhlapi.

- Na najvisji stopnji segrevajte tudi kuhalis¢a za priblizno 2 minuti. To omogoca, da se
nanesena zascitna plast vZge, zato so kuhalne plosce bolje zascitene pred rjo.

- Prisoten bo rahel vonj in dim, vendar je to neskodljivo in se pojavi le ob prvi uporabi.
Poskrbite za zadostno prezracevanje prostora.

- Pustite, da se naprava ohladi in ponovno obrisite pekac in resetko za zar z vlazno krpo.

Storitev

Med delovanjem lahko povrsine, ki se jih lahko dotaknete, dosezejo zelo visoko
temperaturo. Ne dotikajte se jih z golimi rokami! Notranjost, pekac, reSetka za zar in

f OPOZORILO - VROCA POVRSINA — NEVARNOST OPEKLIN!

kamen za pico so med in po uporabi prav tako zelo vroci. Zlasti kamen za pico
potrebuje veliko Casa, da se popolnoma ohladi.

Grelne plosce:

Stopenjski regulator temperature za kuhalne plosce:

Left velika, leva kuhalna plosca Right Majhna desna kuhalna plosca
Raven O: 0 vatov Raven O: 0 vatov
Raven 1: 350 vatov Raven 1: 250 vatov
2. stopnja: 650 vatov 2. stopnja: 350 vatov
3. stopnja: 1000 vatov 3. stopnja: 600 vatov

1) Prikljucite napravo na napajanje.
2) Na grelno plosco postavite primerno posodo.
3) Obrnite regulator kuhalne plosce, ki jo uporabljate, v Zeleni polozaj.
Zasveti indikator delovanja.
4) Po potrebi uravnajte toplotno moc.
5) Po konc¢anem kuhanju obrnite gumb nazaj v polozaj "0", da izklopite kuhalno plosco.
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Osnove:

Lonec vedno najprej postavite na grelno plosco in jo nato
prizgite.

Uporabljena posoda mora biti Cista in suha. Ne uporabljajte
sajastih ali umazanih loncev.

Uporabljajte samo lonce z ravnim dnom, sicer se lahko kuhalna
plosca zvije. Posebni elektri¢ni lonci s tlemi so zelo primerni.
Lonec mora biti vsaj tako velik kot kuhalna plosca, sicer pride
do izgube toplote in kuhalna plosca se lahko zvije.

Lonec naj ne bo vedji od kuhalne plosce.

Pecica:

Pomembna navodila:

Nikoli ne uporabljajte pecice brez pladnja za drobtine. Postavite to nad grelne elemente.
Pri odpiranju in zapiranju vrat aparata, Se posebej, ko so vroca, uporabljajte samo rocaj.
Steklo v vratih je tezko, ko odpirate in zapirate vrata vedno drzite za rocaj, ne pustite, da
se vrata odprejo/zaprejo, ne da bi drzali rocaj.

Za peko hrane v pecici ne uporabljajte kartonske, papirnate ali plasti¢ne posode.

Takoj ko izberete funkcijo s krmiljenjem funkcij, zacne pecica segrevati in zasveti indikator
delovanja.

ResSetko za zar potisnite v Zeleni polozaj.

Vstavljena hrana ne sme biti tezja od 3 kg.

Polozena zivila se ne smejo dotikati grelnih elementov.

Pecico segrevajte pri zaprtih vratih cca 10-15 minut. Obrnite regulator temperature v Zeleni
polozaj.

Ravni delovanja lahko spreminjate tudi med postopkom kuhanja.

Ce na redetko zara polagate vlazno ali mastno hrano, podnjo vstavite peka¢, da bo
prestregla kapljajoco tekocino.

Opombe:

Vedno preverite ¢as kuhanja, na napravi ni funkcije casovnika.

Cas kuhanja je odvisen od velikosti, koli¢ine in vrste hrane, ki jo kuhate , kot tudi od izbrane
nastavitve temperature.

Pecica neodvisno uravnava temperaturo, da prepreci pregrevanje. Lahko se izklopi in
pozneje znova vklopi. Za enakomerne rezultate kuhanja pustite hrano v pecici, dokler ni
pecena.

Pri odstranjevanju pekaca ali reSetke za zar uporabite rocaj.

Pri odstranjevanju resetke Zara lahko uporabite tudi rokavico ali gospodinjske rokavice.
Vroci pekac in reSetko za zZar polozite na toplotno odporno povrsino.
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Rotisserie:

- Nalaganje raznja: obe vilici nataknite na nabodalo in z njima na nabodalo pritrdite hrano
za zar. Privijte vijake vilic.

- Konec Zarnega raznja z eno samo vdolbino vstavite v pogonsko napravo na desni v pecni
prostor.

- Drugi konec nabodala za Zar postavite v napravo za shranjevanje nabodala na levi strani
prostora za kuhanje.

- Za odstranitev Zara iz pecice uporabite rocaj.

ta konec v napravo za M ta konec v pogonsko
shranjevanje nabodala napravo
Kamen za pico:

- Na kamnu za pico nikoli ne uporabljajte jedilnega olja, vode ali Cistil.

- Ne uporabljajte nozev ali rezalnikov za pico neposredno na kamnu za pico.

- Pred prvo uporabo kamna za pico ga pustite nekaj minut segrevati v pecici na visoki
temperaturi.

Regulator temperature:
Z vrtljivim gumbom nastavite Zeleno temperaturo pecenja.
Nadzorno obmocje je med 100°C in 230°C.

Krmilnik funkcij:
S funkcijskim krmilnikom nastavite vrsto ogrevanja:

OFF Pecica je izklopljena, indikator napajanja ne sveti.
Po peki vedno prestavite regulator v polozaj “OFF”, da izklopite napravo.

Zgornje in spodnje ogrevanje s krozecim zrakom:

—_— Ta funkcija je primerna za peko, zlasti za perutnino, meso ali ribe.
- Obrnite regulator temperature na zZeleno temperaturo in predhodno segrejte pecico.
- Hrano polozite v kuhalno komoro in jo specite po receptu.

Ta funkcija je primerna za gratiniranje, npr. B. toasta, gratiniranja itd.

'—%- Zgornje ogrevanje s krozec¢im zrakom:

Top toplota in rotisserie

. L
—_— Zgorniji in spodnji grelec ter pekac
—_
—_— Zgornji in spodnji grelec, pekac s krozec¢im zrakom:

Funkcije rotisserie so Se posebej primerne za peko celega piscanca ali perutnine.
- Hrano polozite na sredino pekaca in jo pritrdite na desni in levi z vilicami.
- Obrnite regulator temperature na zeleno temperaturo in predhodno segrejte pecico
v skladu z receptom.

Nabodalo vstavite v prostor za kuhanje, kot je opisano v prejsSnjem poglavju.
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Cisc¢enje in nega

A Da bi zagotovili dolgo zivljenjsko dobo vase naprave, jo morate vzdrzevati Cisto in v
dobrem stanju. Umazanija lahko moti pravilno delovanje in povzrodi nevarne situacije.
OPOZORILO - NEVARNOST ELEKTRICNEGA UDARA!
Naprave in napajalnega kabla z vticem nikoli ne smeta potopiti v vodo ali druge
tekocine. V prezracCevalne odprtine ne sme priti voda.
- Pred vsakim ciscenjem napravo
= izklopiti
= odklopite
* in pustite, da se dovolj ohladi.
- Po vsaki uporabi odistite grelne plosce, kuhalno komoro in vrata. Odstranite morebitne
ostanke hrane. Ce Zelite to narediti, uporabite vlazno, mehko krpo.
- Napravo cistite z vlazno (ne mokro!), mehko krpo. Uporabite Cisto vodo ali po moznosti z
nekaj kapljicami blagega detergenta. Nato vse dele posusite z mehko, suho krpo.
- Pekac in reSetko lahko ocistite z blagim detergentom, ki je na voljo v prodaji.
- Kamen za pico:
= Za cCiS¢enje kamna za pico z lopatico ali krtaco s SCetinami postrgajte odvecne ostanke
hrane. ObriSite ga s papirnato ali kuhinjsko brisaco.
* Ne polivajte vode po kamnu, dokler je vroc. Toplotni udar lahko povzroci, da se kamen
razbije.
= Kamen za pico ocistite s toplo vodo; po potrebi lahko uporabite blagi detergent za
pomivanje posode.
= Pomembno je zagotoviti, da je kamen za pico popolnoma suh, preden ga ponovno
uporabite, sicer obstaja nevarnost, da se bo razbil.
» Kamen za pico je naravni izdelek, zato je po uporabi lahko razbarvanje obicajno in
znacilno za naravni kamen.
- Pazite, da pri CiSCenju v notranjost naprave (prezraCevalne reze) ne pride tekocina.
- Pri ¢iS¢enju ne uporabljajte agresivnih, jedkih cistil, Cistil na osnovi alkohola ali bencina in
se izogibajte zelo vrodi vodi.
- Ne uporabljajte abrazivnih pripomockov za cis¢enje, da ne poskodujete povrsin.
- Pred ponovno uporabo naprave pustite, da se vsi deli temeljito posusijo.
- Za ciscenje ne smete uporabljati parnega cistilnika.
- Ne smete uporabljati spreja za cisCenje pecice.
- Ce naprave ne boste uporabljali dlje ¢asa, jo dobro ocié¢eno pospravite v $katlo in shranite
na suhem mestu brez prahu izven dosega otrok.
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Tehnicni podatki

Napajalnik 220-240V ~ 50Hz
Zmogljivost:
Pecica: 1600 W max.
Leva kuhalna plosca: 1000 W max.
Desna kuhalna plos¢a: 600 W max.
Prostornina 30 litrov
dimenzija pekaca : 25,5 x 35,4 cm
znotraj: 22 x 32 cm
Resetka za zar: 26 x 35,5 cm
Premer kamna za pico 30,5 cm
Dimenzije naprave SxVxG): 50,5 x 33,5 x 40,5 cm
Teza: cca 12,4 kg
*) Pridrzujemo si pravico do tiskarskih napak, oblikovnih in tehni¢nih c €
sprememb!

Ko je izklopljena, naprava porabi O vatov.

Informacije o varstvu okolja

Ob koncu zivljenjske dobe tega izdelka ne smete zavreci med obicajne gospodinjske
odpadke, ampak ga morate odnesti na zbirno mesto za recikliranje elektricne in
elektronske opreme. To oznacuje simbol na izdelku, v navodilih za uporabo ali na

B cmbalazi.

Materiale je mogoce ponovno uporabiti glede na njihovo oznako. S ponovno uporabo,
recikliranjem ali drugimi oblikami recikliranja starih naprav pomembno prispevate k varovanju
nasega okolja.

Prosimo, povprasajte lokalne oblasti o odgovornem mestu za odlaganje.
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Jamstvo / Garancija

Poleg zakonske garancije na to napravo nudimo 24 mesecno jamstvo, ki se Steje od
datuma izdaje racuna ali dobavnice. V tem garancijskem obdobju bodo ob predlozZitvi
racuna ali dobavnice vse proizvodne in/ali materialne napake brezplacno odpravljene s
popravilo in/ali zamenjavo okvarjenih delov, oziroma (po nasi izbiri) zamenjavo z
enakovrednim, brezhibnim izdelkom. Pogoj za taksno garancijsko storitev je, da je bila
naprava pravilno uporabljena in vzdrzevana. Kakrsne koli nadaljnje zahtevke, ki presegajo
nase garancijske storitve, so izkljuCeni. Garancija vkljucuje v upravicenih primerih samo
popravilo naprave. Nadaljnje zahtevke ter odgovornost za morebitno posledi¢no skodo
so naceloma izkljuCeni. Garancija ne more biti dana za dele, ki so podvrzeni naravni
obrabi oziroma za skodo, ki jo povzrocijo udarci, nepravilna uporaba, vpliv vlage ali drugi
zunanji vplivi, kot tudi posegi nepooblascenih tretjih oseb. V primeru reklamacije mora
biti naprava z ra¢unom ali dobavnico reklamirana pri vasem specializiranem prodajalcu.

Silva-Schneider Handelsges.m.b.H.
Karolingerstra3e 1
A-5020 Salzburg
office@silva-schneider.at

Jamstvo:

Jamstvo je izrecno doloceno z zakonom in se nanasa samo na napake, ki so obstajale ob
prevzemu blaga. Zahtevek se vedno uveljavlja proti pogodbenemu partnerju
(prodajalcu), ki mora brezplacno (za potrosnika) odpraviti ali poskrbeti za odpravo
napake.

Garancija:

Garancija je prostovoljna, pogodbena zaveza proizvajalca (generalnega uvoznika), za
katero ni nobenih vsebinskih ali formalnih minimalnih zahtev. Vendar pa mnoge garancije
zajemajo le del stroskov, ki nastanejo pri odpravljanju napak, vendar se obicajno nanasajo
na vse napake, ki se pojavijo v dolo¢enem obdobju.
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